E] Electrolux Pl

electrolux.com/register

DA Brugsanvisning | Mikro-kombiovn 3

SV Bruksanvisning | Mikrovagskombiugn 25

ECQK8BOKO




INSTALLATION / INSTALLATION

www.youtube.com/electrolux
° YO UTUhe www.youtube.com/aeg l

min. 1500 —
How to install your AEG/Electrolux w
Oven with Hob - Built Under installation //

HOS5VV-F

nv 'I' b www.youtube.com/electrolux
oulune www.youtube.com/aeg min. 1500 —= S
How to install your AEG/Electrolux QJ E\/w

//\/

Oven - Column installation
N\ HO5VV-F




Velkommen til Electrolux! Tak, fordi du valgte vores produkt.

Fa rad om brug, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Ret til 2endringer uden varsel forbeholdes.

INDHOLDSFORTEGNELSE
1. OM SIKKERHED.........oiiiiiii e 3
2. SIKKERHEDSANVISNINGER.......ccciiiiiiii e 6
3. PRODUKTBESKRIVELSE.........ccoiiiii e 9
4. BETJENINGSPANEL.......coiiiiiiiiiiii e 9
5. FOR BRUG FORSTE GANG... ..ot 10
6. DAGLIG BRUG.... ..ot 10
7. EKSTRAFUNKTIONER. .....c.oiiiiiiii e 15
8. URFUNKTIONER.... ..o 17
9. BRUG AF TILBEH@RET......coiiiiiiiiiii s 18
10. RAD OG TIPS.....o s 18
11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING........ccccoooiiiiiiiiiiieiicieeee 21
12, FEJLFINDING. ... .o 22
13. ENERGIEFFEKTIV. ..ot 23
14, MILJGHENSY N 24

1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

« Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Barn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.
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Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med produktet.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for bgrn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfgre renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

.2 Generel sikkerhed

Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt hustand i et
indendars milja.

Dette produkt kan bruges pa kontorer, hotelveerelser, bed &
breakfast veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

Kun en faguddannet installatgr ma installere apparatet og
udskifte kablet.

Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

Hvis streamledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for produktet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rere
ved varmeelementer eller ovnrummets overflade.

Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.
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Aktivér ikke mikrobglgefunktionen, nar apparatet er tomt.
Metaldele i ovnrummet kan skabe elektriske buer.
Metalliske beholdere til mad og drikkevarer ma ikke bruges
til tilberedning med mikrobglger. Dette krav geelder ikke,
hvis producenten specificerer velegnede starrelser og
forme af metalliske beholdere til tilberedning med
mikrobglger.

ADVARSEL: Hvis lagen eller pakningerne er defekte, ma
apparatet ikke startes, fgr det er repareret af en kvalificeret
person.

ADVARSEL: Kun en kvalificeret person ma udfare service
eller reparation, der omfatter fjernelsen af et daeksel, der
giver beskyttelse mod eksponering for mikrobglgeenergi.
ADVARSEL: Opvarm ikke vaesker og andre madvarer i
forseglede beholdere. De kan eksplodere.

Brug kun kegkkenredskaber, der er egnet til brug i
mikrobglgeovne.

Nar du opvarmer fadevarer i plastik- eller papirbeholdere,
skal du holde gje med apparatet pga. muligheden for
antaendelse.

Apparatet er beregnet til opvarmning af mad og drikkevarer.
Tarring af fadevarer eller tgj og opvarmning af varmepuder,
hjemmesko, svampe, fugtige klude og lignende kan fare til
risiko for personskade, antzendelse eller brand.

Hvis der udsendes rgg, skal apparatet slukkes eller stikket
tages ud, og lagen holdes lukket for at kveele eventuelle
flammer.

Mikrobglgeopvarmning af drikkevarer kan resultere i
forsinket eruptiv kogning. Vaer omhyggelig ved handtering
af beholderen.

Indholdet i sutteflasker og glas med babymad skal rares
eller rystes, og temperaturen kontrolleres inden brug for at
undga forbreending.

/g i skal og hele hardkogte aeg ma ikke opvarmes i
apparatet, da de kan eksplodere, selv efter at
opvarmningen er feerdig.
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» For at fjerne ovnribberne traekkes farst den forreste del og
derefter den bagerste del veek fra sidevaeggen. Montér
ovnribberne i modsat raekkefglge.

» Apparatet skal rengares regelmaessigt, og evt. madrester

flernes.

* Brug ikke damprenser til at renggre produktet.

» Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnglasset. De kan ridse
overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

» Hvis apparatet ikke vedligeholdes i en ren tilstand, kan det
fare til forringelse af overfladen, der kan pavirke apparatets
levetid og eventuelt resultere i en farlig situation.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

Fjern al emballagen.

* Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

* Folg installationsvejledningen pa vores
hjemmeside.

Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,

da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.

» Treek aldrig i apparatet i handtaget.

» Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.

» Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

* Fgr du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.

» Produktet er udstyret med et elektrisk
afkalingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske strgmforsyning.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.
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Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stram m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

Sgrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske maerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udferes af
vores autoriserede servicecenter.
Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller neer ved apparatets lage, iseer
nar det er teendt, eller lagen er varm.
Beskyttelsen mod elektrisk stgd fra
stremfarende og isolerede dele skal
fastgares, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med



skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsrelaeer og kontaktorer.
Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

Dette apparat er forsynet med et stik og

en strgmledning.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbraendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

Apparatets specifikationer ma ikke
aendres.

Searg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

Sluk for apparatet efter hver brug.

Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

Betjen ikke apparatet med vade hzender,

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.

« Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan veere
permanente.

» Tilbered altid mad med lagen lukket.

* Huvis produktet installeres bag et
mgbelpanel (f.eks. en dgr), skal du sgrge
for, at deren aldrig lukkes, mens produktet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mgbelpanel, hvilket kan
forarsage efterfglgende skade pa
produktet, huset eller gulvet. Luk ikke
mgbelpanelet, for produktet er kalet helt af
efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, ild eller
beskadigelse af apparatet.

eller nar det har kontakt med vand.

« Tryk ikke pa den abne lage.

» Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

+ Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

+ Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

» Laeg ikke breendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

+ Brug ikke mikrobglgefunktionen til at
forvarme apparatet.

/\ ADVARSEL!

Risiko for beskadigelse af apparatet.

+ Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:
— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnrummet.
— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.
Kontrollér, at produktet er koldt. Der er
risiko for, at ovnglassene gar i stykker.
Udskift straks glassene i lagen, nar de er
beskadigede. Kontakt et autoriseret
servicecenter.

Veer forsigtig, nar du tager lagen af
produktet. Dgren er tung!

Sgrg for at tarre ovnrummet og lagen af
efter hver brug. Damp, der dannes under
produktets drift, kondenserer pa
ovnrummets vaegge og kan forarsage
korrosion.

Rengear apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

Fedt- og madrester i apparatet kan
forarsage brand og elektrisk kortslutning,
nar mikrobglgefunktionen er i gang.
Rengegr apparatet med en fugtig, blad
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.
Hvis du bruger en ovnspray, skal du fglge
instruktionerne pa dens emballage.
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2.5 Brug af glasartikler

Hvis du handterer dine glasartikler uden at
veere passende forsigtig, kan det resultere i
brud, skar, revner eller alvorlig ridsning:

» Undlad at spilde koldt vand eller andre
veesker pa glasartiklerne, da et pludseligt
temperaturfald kan resultere i gjeblikkeligt
brud af glasset. Glasskar kan vaere enormt
skarpe og sveere at se.

» Undlad at stille varme glasartikler pa en
vad eller kold overflade, direkte pa
kakkenbordet eller en metaloverflade eller
i vasken. Undlad desuden at handtere
varme glasartikler med en vad klud.

» Undlad at bruge og reparere glasartikler
med revner, brud eller alvorlig ridsning.

+ Undlad at tabe eller sla glasartikler mod
en hard genstand samt at ramme dem
med redskaber.

» Undlad at opvarme tomme eller naesten
tomme glasartikler i mikrobglgeovnen og
at overopvarme olie eller smer i
mikrobglgeovnen (brug en minimal
tilberedningstid).

Lad varme glasartikler kele af pa et

afkelingsstativ, en grydelap eller en ter klud.

Sgrg for, at glasartiklerne er tilstraekkeligt

kalige, inden de vaskes, stilles i kgleskabet

eller indfryses.

Undga at handtere varme glasartikler
(herunder artikler med silikonegreb pa
overfladen) uden tarre grydelapper.

Undga misbrug af mikrobglgeovnen (f.eks. at
have ovnen teendt uden noget i eller med
meget lidt i).

2.6 Indvendig belysning

» Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

* Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

e Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.7 Service

» Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

2.8 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade eller kveelning.

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad.
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« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

« Tag stikket ud af kontakten.

+ Kilip kablet af teet pa produktet, og bortskaf
det.



3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik

mee

o

3

i

3.2 Tilbehor

* Grillrist
Til kageforme, ovnfaste fade, stegefade,
kogegrej/fade.
Den kan bruges med
mikrobglgefunktioner.

* Grill-/bradepande

4. BETJENINGSPANEL

4.1 Sadan tendes og slukkes
produktet

Sadan teendes for produktet:

1. Tryk pa knapperne. Knapperne popper
ud.

2. Drej ovnfunktionsknappen for at veelge en
funktion.

3. Drej temperaturknappen for at justere
indstillingerne.

For at slukke for produktet: drej

ovnfunktionsknappen til off position @

4.2 Oversigt over betjeningspanel

@ Tryk for at indstille timerfunktioner.

H» Tryk for at indstille: Hurtig opvarmning.

Betjeningspanel
Ovnfunktionsknap

Display

Betjeningsknap

Varmelegeme
Mikrobglgegenerator

Ovnlys

Blaeser

Ovnribbe, udtagelig

Ovnribber

Til bagning og stegning eller som en
pande til opsamling af fedt.
Bundplade af glas i mikroovn

Til tilberedning af mad med
mikrobglgefunktion.

-B- Tryk pa for at teende og slukke for ly-
"‘ set.
WATT  Trykfor atindstille: Mikrobglgeeffekt.

oK Tryk for at bekraefte dit valg.

4.3 Display kontrollamper

in:s watt

Doy v &=

sToP

Display med vigtige funktioner.

B Produktet er last.
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Undermenu: Hjeelp til tilberedning.

@ Tidsudskudt start er aktiveret.

Undermenu: Indstillinger

@ Uptimer er aktiveret.

Mikrobglgefunktionen er aktiveret.

Minutur er aktiveret.

Tilberedningstid er aktiveret.

DD f|&|X

%
4
o
%

5. FOR BRUG FORSTE GANG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Indstilling af tiden
Efter den fgrste strgmtilslutning skal du
vente, til displayet viser: "00:00".

1. Drej betjeningsknappen for at indstille
tiden.

2. Tryk pa OK,

5.2 Indledende forvarmning og
rengering

Forvarm det tomme produkt far ibrugtagning
og kontakt med fadevarer. Produktet kan
udsende ubehagelig lugt og r@g. Ventiler
rummet under forvarmning.

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Ovnfunktioner
Standardovnfunktioner

Varmluft

Stegning af ked og bagning af kager. Indstil
en lavere temperatur end ved over-/undervar-
me, da bleeseren fordeler varmen jeevnt i ov-
nens indre.

Z] Over-lundervarme
Bagning og stegning af mad pa én ovnribbe.
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Statuslinje — angiver visuelt, nar pro-
duktet nar den indstillede temperatur,
eller nar tilberedningstiden er slut.

1. Fjern alt tilbehgr og udtagelige ovnribber
fra produktet.

2. Indstil funktionen = Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendti 1t.

3. Indstil funktionen . Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
vaere teendt i 15 min.

4. Indstil funktionen i) Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendt i 15 min.

5. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

6. Brug kun en mikrofiberklud, varmt vand
og et mildt renggringsmiddel til at renggre
produktet og tilbehgret, .

7. Seet tilbehgr og udtagelige ovnribber
tilbage pa deres oprindelige placering.

Pizza

Til at bage pizza og andre retter, der kreever
mere varme nedefra.

Turbogrill

Stegning pa én ovnribbe af starre stykker kad
eller fierkrae med ben. Gratin og bruning.

Mikrobglgefunktioner

Optening

Optening af forskellige typer fedevarer, effekt-
omrade: 100 - 200 W




Genopvarmning

Opvarmning af tilberedte maltider, effektomra-
de: 300 - 700 W

@ Mikrobglger
Opvarmning, tilberedning, effektomrade: 100 -
1000 W

Mikrobolge-kombifunktioner

E,E Turbogrill + Mikrobglger
Stegning af store stykker ked pa én ovnribbe.
Gratin og bruning. Funktionen med MW bo-
ost, effektomrade: 100 - 600 W.

Varmluft + Mikrobglger
Bagning pa én ovnribbe. Funktionen med MW
boost, effektomrade: 100 - 600 W.

&

6. Drej pa betjeningsknappen for at justere
varigheden. Tryk pa OK.

7. For at justere mikrobglgeeffekten skal du
trykke pa WATT og dreje
betjeningsknappen. Tryk pa OK,

Du kan justere indstillingerne under

tilberedning.

Den maksimale tid for mikrobglgefunktioner
afheenger af den indstillede mikrobglgeeffekt:

Mikrobglgeeffekt (W)
100 - 600

Maksimum tid (min)

59:55

> 600 7

®

Lampen kan slukke automatisk ved en
temperatur under 80°C ved nogle
ovnfunktioner.

Der er yderligere ovnfunktioner i
undermenuen: Hjeelp til tilberedning. Se
kapitlet "Daglig brug", Hjeelp til tilberedning.

For generelle anbefalinger om
energibesparelse henvises il kapitlet
"Energieffektivitet", tips til energibesparelse.

6.2 Indstilling: Ovnfunktioner

1. Drej ovnfunktionsknappen for at vaelge en

ovnfunktion .

2. Drej kontrolknappen for at indstille
temperaturen.

3. Tryk pa OK,

' Hurtig opvarmning — tryk og hold inde for
at forkorte opvarmningstiden. Funktionen er
tilgeengelig for visse ovnfunktioner. Bleeseren
kan teende automatisk.

6.3 Indstilling: Mikrobglgefunktioner

1. Fjern al tilbehgret fra ovnen.

2. St glaspladen i mikrobglgeovnen.

3. Seet maden ind.

4. Drej ovnfunktionsknappen for at veelge
mikrobglgefunktionen.

Displayet viser: varighed og mikrobglgeeffekt.

5. Tryk pa OK for at starte med
standardindstillingerne.

@

Hvis du abner lagen, stopper
mikrobglgefunktionen. Luk lagen for at

starte den igen. Tryk pa OK.

6.4 Indstilling: Mikrobglge-
kombifunktioner

Mikrobglgekombifunktioner kombinerer
standardovnfunktioner med mikrobglgeboost
for at forkorte tilberedningstiden og forbedre
tilberedningsresultaterne.

1. Fjern al tilbehgret fra ovnen.

2. Seet glaspladen i mikrobglgeovnen.

3. Seetmaden ind.

4. Drej ovnfunktionsknappen for at vaelge
mikrobglgekombifunktion

Displayet viser: temperatur og

mikrobglgeeffekt.

5. Tryk pa OK for at starte med
standardindstillingerne.

6. Drej betjeningsknappen for at justere
temperaturen. Tryk pa OK.

7. For at justere mikrobglgeeffekten skal du
trykke pa WATT og dreje
betjeningsknappen. Tryk pa OK.

Du kan justere indstillingerne under

tilberedning.

6.5 Indtastning: Menu =

Abn menuen for at f4 adgang til yderligere
ovnfunktioner, retter og indstillinger med
Hjeelp til tilberedning.
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1. Drej ovnfunktionsknappen til E

Displayet viser %, @’

2. Drej betjeningsknappen, og veelg ikonet
for at abne undermenuen. Tryk pa OK.

6.6 Indstilling: Hjeelp til tilberedning
e

Hjeelp til tilberedning undermenuen bestar af
et saet ekstra ovnfunktioner og programmer,
der er designet til seerlige retter.
Programmerne starter med en passende
indstilling. Du kan justere tid, temperatur og
evt. mikrobglgeeffekt under tilberedningen.

1. Drej ovnfunktionsknappen til E
2. Drej betjeningsknappen for at vaelge ¥

Tryk pa OK.
3. Drej betjeningsknappen for at veelge en

funktion (F1 - F...). Tryk pa OK.

4. Drej betjeningsknappen for at vaelge en
ret (P1-P...). Tryk pa OK

5. Drej betjeningsknappen for at justere
vaegten. Der er mulighed for
tilvalgsfunktioner til udvalgte retter. Tryk

6. Anbring maden i produktet Tryk pa OK.

7. Nar funktionen slutter, skal du kontrollere,
om maden er klar. Forleeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

Undermenu: Hjeelp til tilberedning

Displayet viser F og et nummer pa den
funktion, som du kan kontrollere i tabellen.

Ovnfunkti- Beskrivelse
on
F1 Grillstegning ~ Grillstegning af tynde stykker
mad og ristning af brad.
Undervarme  Bagning af kager med spred
F2 bund og konservering af
mad.
Frosne mad- Sprgdstegning af faerdigret-
F3 varer ter sasom pommes frites,

kartoffelbade eller forarsrul-
ler.

Over-/under- Bagning og stegning pa én

F4 varme + Mi-  ovnribbe. Funktionen med
krobglger MW boost, effektomrade:
100 - 600 W.
Grill + Mikro-  Grillning og bruning pa én
F5 balger ovnribbe. Funktion med MW-
boost, effektomrade: 100 -
600 W.
Forklaring

Veegtjustering tilgeengelig.

Funktion med mikrobglgeeffekt. Brug mikro-
belgesikkert tilbehar.

Forvarm produktet, fer du begynder tilbered-
ningen.

=] 0| o

Ovnribbe. Se kapitlet “Produktbeskrivelse”.

=

Displayet viser P og et nummer pa retten,
som du kan kontrollere i tabellen.

Ret Vagt Ovnribbe/Tilbehor
P1 Roastbeef, rod
P2 Roastbeef, medium 1-1.5kg; 4-5cm = 1; bageplade
tykke stykker Steg kadet i nogle fa minutter p& en varm pande. Seet i
P3 Roastbeef, gennem- ovnen.
stegt
Steak, medium 180-220gpr.  [y][] 2; stegefad pa grillrist
P4 stykke, 3 cm tykke Steq kodet i P . .
skiver eg kadet i nogle f& minutter pa en varm pande. Saet i

ovnen.
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Ret

Vaegt

Ovnribbe/Tilbehor

P5

Oksesteg / braiseret
(hajreb, tyksteg, tyk
flanksteak)

1.5-2kg

ﬂ B 1; stegefad pa grillrist

Roastbeef, rad (lav-

P6 temperaturstegning)
Roastbeef, medium El
P7 (lavtemperatursteg- 1-1.5kg; 4-5cm 1; bageplade o . )
ning) tykke stykker Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Saet i
ovnen.
Roastbeef, gennem-
P8 stegt (lavtemperatur-
stegning)
P9 Oksefilet, red (lav-
temperaturstegning)
Oksefilet, medium El
P10 (lavtemperatursteg- 0,5-15kg;5-6 1 bageplade o . )
ning) cm tykke stykker ~ Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Seeti
ovnen.
Oksefilet, gennem-
P11 stegt (lavtemperatur-
stegning)
Kalvesteg (f.eks. bov) 0.8 ;(;5 kgl;d:l cm Ij E 1: stegefad pa grillrist
P12 tykke stykker Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Tilseet
veeske. Saet i ovnen.
EL&I;:rI:’Iesteg eller svi- 1:5kg @ El 1; keramik- eller glasfad pa grillrist, egnet til mi-
P13 krobglgeovn
Vend kadet efter halvdelen af tilberedningstiden.
Pulled pork (lavtem- 1.5-2kg B 1: bageplade
P14 peraturstegning) Vend‘ kadet efter halvdelen af tilberedningstiden for at fa
en ensartet bruning.
Hamburgerryg, fersk 1-1.5kg; 5-6 cm .
P15 gerryg tykke gtykker E 1; stegefad pa grillrist
Spareribs af svine- 2 - 3 kg; brug ra, El 2: bradepande
P16 ked 23 cn:gir;ge P& Tilsamt vaeske sa det deekker bunden af fadet. Vend kedet
efter halvdelen af tilberedningstiden.
Lammekglle med ben  1.5-2kg; 7-9 cm B 1: stegefad pa bageplade
P17 tykke stykker Steg i(rz!det i nogle fa minutter pa en varm pande. Tilsaet
vaeske. Vend kedet efter halvdelen af tilberedningstiden.
Hel kylling 1-1.1kg; fersk @B 1; keramik- eller glasfad pa grillrist, egnet til mi-
P18 krobglgeovn
Laeg kyllingebrystsiden nedad, og vend det efter halvde-
len af tilberedningstiden.
p19 Halv kylling 0.5-0.8kg E 2: bageplade
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Ret Vaegt Ovnribbe/Tilbehor

P20 Kylling, bryst 180 ;tzgl(() gpr E E 1; ovnfast fad pa grillrist
ykke : P A
Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande.
Kyllingelar, ferske 250-4009g B 2: bageplade
P21 Hvis du har marineret kyllingelarene ferst, skal du indstille
en lavere temperatur og tilberede dem i laengere tid.
And, hel 15-2.5kg ﬂ B 1; stegefad pa grillrist
P22 Laeg kedet i et ovnfast fad. Vend anden efter halvdelen af
tilberedningstiden.
P23 Gas, bryst Tkg El 1; stegefad pa grillrist
Vend gasen efter halvdelen af tilberedningstiden.
P24 Farsbrod kg E 1; grillrist
P25 Hel fisk, grillstegt 0.5 -1 kg pr. fisk El 1: bageplade

Fyld fisken med smgr, krydderier og urter.

P26 Fiskefilet ) B 2; ovnfast fad pa grillrist

Ch ki -
P27 cesecake B 1; @ 28 cm springform pa grillrist

p2g #blekage - B 2; bageplade

p2g /Ebletzrte ) B 1; teerteform pa grillrist

FAbletaert -
P30 eteerie El 1; @ 22 cm teerteform pa grillrist

p31 Brownies 2 kg af dej El 2; bradepande

p32 Muffins ) El 2; muffinplade pa grillrist

P33 Kagei brodform ) El 1; bradform pa grillrist

P34 Bagte kartofler 1kg El 1: bageplade a
Laeg de hele kartofler med skrael pa bagepladen.
P35 Kartoffelbade kg E 2; bageplade' beklaedt med bagepapir
Skeer kartoflerne i stykker.
Grillede blandede 1-1.5kg

B 2; bageplade bekleedt med bagepapir

P36
grentsager Skeer grentsagerne i stykker.

P37 Kroketter, frosne 0.5 kg El 2: bageplade
P38 ::mmes frites, fros- 0.75 kg El 2: bageplade
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Ret Vaegt Ovnribbe/Tilbehor
Ked/grentsagslasag- 1-1.5kg I . . o I
P39 ne med torre pasta- Ikglbg 1; keramik- eller glasfad pa grillrist, egnet til mi-
plader robglgeovn
kK:I%cf)lf;e)Igratm (ra 1.1kg @; B 2; keramik- eller glasfad pa grillrist, egnet til mi-
P40 krobglgeovn
Vend retten efter halvdelen af tilberedningstiden.
P41 Pizza tynd - E IEI 1; bageplade beklaedt med bagepapir
P42 Pizza, tyk - E EI 1; bageplade bekleedt med bagepapir
P43 Quiche ) El 1; bageform pa grillrist
P44 E:zt:{elmabattalhwdt 0-8kg E EI 1; bageplqde peklaedt med bagepapir
Der skal mere tid til hvidt brgd.
P45 Fuldkorns-/rugbrod kg E IE‘ 1; bageplade bekleedt med bagepapir / bredform

pa grillrist

6.7 /Endring: Indstillinger <

1. Drej ovnfunktionsknappen til E

2. Drej kontrolknappen for at veelge @ Tryk
pa OK.

3. Drej kontrolknappen for at veelge
indstillingen. Tryk pa OK.

4. Drej kontrolknappen for at justere
veerdien. Tryk pa oK.

5. Drej ovnfunktionsknappen til slukket for at

afslutte Menu.
Undermenu: Indstillinger

Indstilling Veerdi

01 Aktuel tid Skift

7. EKSTRAFUNKTIONER

7.1 Las @

Denne funktion forhindrer en utilsigtet
ndring af ovnfunktionen.

Nar den aktiveres, mens produktet er i brug,
laser den betjeningspanelet og sikrer, at de

aktuelle tilberedningsindstillinger fortsaetter

uafbrudt.

Indstilling Veardi

02 Lysstyrke display 1-5

03 Tastetoner 1 - Bip, 2 - Klik, 3 -
Lyd fra

04 Signal volume 1-4

05 Uptimer Taend / sluk

06 Lys Teend / sluk

07 Demo mode Aktiveringskode:
2468

08 Softwareversion Kontroller

09 Nulstil alle indstillinger  Ja/nej

Nar den aktiveres, mens produktet er slukket,
holder den betjeningspanelet last og
forhindrer, at produktet teendes utilsigtet.

@OK - tryk og hold inde for at sla funktionen
til.

Der lyder et signal. EI - blinker tre gange, nar
lasen er aktiveret.
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O OK _ tryk og hold inde for at deaktivere
funktionen.

7.2 Automatisk slukning

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
produktet automatisk efter en vis tidsperiode,
hvis ovnfunktionen er aktiv, og ingen
indstillinger eendres.

C) D w
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Hvis du har til hensigt at kere en ovnfunktion i
leengere tid end den automatiske
slukningstid, skal du indstille
tilberedningstiden. Se kapitlet ‘Urfunktioner’.

Den automatiske slukning virker ikke med
funktionerne: Lys, Tidsudskudt start.
7.3 Kaleblaser

Nar ovnen er teendt, teendes kgleblaeseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kalige. Hvis du slukker for ovnen, kan
kaleblaeseren fortsaette med at kare, indtil
ovnen kgler ned.

7.4 Mekanisk lagelas
Lagelasen er last op i det nye apparat.
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/\ FORSIGTIG!

Beveeg ikke lagelasen vertikalt.
Tryk ikke pa lagelasen, nar du lukker
apparatets lage.

7.5 Brug af mekanisk lagelas

Lasning af lagen: Treek lagelasen frem, indtil
den lases.

Oplasning af lagen: Tryk lagelasen tilbage i
panelet.

o

Du kan abne lagen, nar den mekaniske
lagelas er last.

1. Skub lagelasen en smule.
2. Abn lagen ved at treekke i den med
handtaget.

Nar du lukker lagen, skal du serge for, at
lagelasen forbliver last.



8. URFUNKTIONER

8.1 Beskrivelse af timerfunktioner

Q Indstilling af en nedteellingstimer. Nar

timeren har talt ned, lyder signalet.
Denne funktion pavirker ikke ovnens
funktion og kan indstilles nar som
helst.

Minutur

Indstilling af tilberedningens varighed.
STOP Nar timeren er feerdig med at teelle

Tilbered- ned, lyder signalet, og ovnfunktionen
ningstid 1) bliver automatisk slaet fra.
@ For at udskyde starten og/eller tilbe-
Tidsud redningens afslutning.
skudt start
2)
@ Til visning af, hvor leenge ovnen er
. teendt. Maksimum er 23 t 59 min. Den-
Uptimer

ne funktion pavirker ikke ovnens funk-
tion og kan indstilles nar som helst.

1) Denne funktion er kun tilgaengelig for: Varmluft,
Over-/undervarme, Turbogrill, Pizza, Turbogrill + Mikro-
belger, Varmluft + Mikrobglger.

2) Denne funktion er kun tilgeengelig for: Varmluft,
Over-/undervarme, Turbogrill, Pizza.

8.2 Indstilling: Minutur £

1. Trykpa O.

Displayet viser: 0:00 og [:3
2. Drej kontrolknappen for at indstille
Minutur.

3. Trykpa OK. Timeren begynder straks at
teelle ned.

8.3 Indstilling: Tilberedningstid s%

1. Drej pa knapperne for at vaelge
ovnfunktion og indstille temperaturen.

2. Trykpa QD indtil displayet viser: 0:00 og
STOP.

3. Drej betjeningsknappen for at indstille
Tilberedningstid.

4. Tryk pa OK. Timeren begynder straks at
teelle ned.

5. Nar tiden er gaet, skal du trykke pa OK
og dreje ovnfunktionsknappen til slukket
positionen.

8.4 Indstilling: Tidsudskudt start &

1. Drej pa knapperne for at veelge
ovnfunktion og indstille temperaturen.

2. Tryk pa ©, indtil displayet viser: @ og
START .

3. Drej betjeningsknappen for at indstille
starttiden.

4. Tryk pa OK,

Displayet viser: -- .-@ sToP

5. Drej betjeningsknappen for at indstille
sluttiden.

6. Tryk pa OK.

Timeren begynder at teelle ned ved en

indstillet starttid.

7. Nar tiden er gaet, skal du trykke pa OK
og dreje ovnfunktionsknappen til slukket
positionen.

8.5 Indstilling: Uptimer O

1. Drej ovnfunktionsknappen til E for at
abne Menu.

2. Drej betjeningsknappen for at vaelge i
Uptimer. Se kapitlet “Daglig brug”, Menu:
Indstillinger.

3. Tryk pa OK,

4. Drej betjeningsknappen for at teende og
slukke for Uptimer.

5. Tryk pa OK.
8.6 Indstilling: Aktuel tid
1. Drej ovnfunktionsknappen til = for at

abne Menu.

2. Drej kontrolknappen for at veelge {0 /
Aktuel tid. Se kapitlet “Daglig brug”,
menu: Indstillinger.

3. Drej kontrolknappen for at indstille tiden.

4. Tryk pa OK,
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9. BRUG AF TILBEHGRET

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Iszetning af tilbehor

Brug kun egnet kogegrej og materiale. Se
kapitlet "Rad og tips", Kogegrej og materialer
velegnet til mikrobglgeovn.

En lille fordybning i toppen gger sikkerheden.
Fordybningerne er ogsa tippesikringer. Den
hgje kant forhindrer kogegrej i at glide af.

Grillrist

Indseet risten mellem ovnribbens skinner, og
sorg for, at fedderne peger nedad.

Bradepande

V

10. RAD OG TIPS
10.1 Anbefalinger til tilberedning

Tabellernes temperaturer og
tilberedningstider er kun vejledende. De
afhaenger af opskrifterne samt kvaliteten og
meengden af de anvendte ingredienser.
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Skub pladen mellem ovnribbens skinner.
Bundplade af glas i mikroovn

Brug kun mikrobglgebundens glaspladen
med mikrobglgefunktion. Den er ikke
velegnet til kombineret mikrobglgefunktion
(f.eks. mikrobglgegrilining). Placer tilbehgret i
bunden af ovnen. Du kan stille maden direkte
pa mikrobglgeovnens glasplade.

Dit produkt bager eller steger muligvis pa en
anden made end det, du havde fgr. Radene
herunder viser anbefalede indstillinger for
temperatur, tilberedningstid og ovnribbe for
specifikke typer mad.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.



Hvis du ikke kan finde indstillingerne til en
bestemt opskrift, kan du prave at finde en,
der ligner.

Se kapitlet "Energieffektivitet" for at fa tips til
energibesparelser.

Symboler anvendt i tabellerne:

‘S‘L Fadevaretype

Ovnfunktion

= Tilbehar

0 Vest(kg)

4w Mikrobglgeeffekt (W)
A

E Ovnribbe

@ Tilberedningstid (min)

°C Temperatur

10.2 Information til testinstitutter

Mikrobglgefunktion
Test i henhold til IEC 60705.

Brug grillrist, med mindre andet er specificeret.

L & O = O

Formkage 1) 600 0.475 Bund 7-9
Farsbrad 1) 400 0.9 2 25-32
/Eggecreme 1) 500 1 Bund 17-19

200 0.5 Bund 7-8

Optening af ked 2)

1) Vend beholderen 1/4 omgang rundt, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.

2) Vend kadet om, nar halvdelen af opteningstiden er gaet.

Mikrobglge kombifunktion
Brug grillristen.

— ~ o
&, 2 I C = Q)

Kage 1) Over-/undervarme 100 07 200 2 23-27
+ Mikrobglger

Kartoffelgratin 1) Varmluft + Mikro- 300 1.1 180 2 38-42
balger

Kylling 2) Turbogrill + Mikro- 400 1.1 230 1 35-40
bglger

1) Vend beholderen 1/4 omgang rundt, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.

2) Leeg kedet i en rund glasbeholder, og vend det om efter 20 minutters tilberedningstid.

10.3 Mikrobglgeanbefalinger

Anbring maden pa glaspladen i bunden af
mikrobglgeovnen.

Anbring maden pa en plade i bunden af
ovnen.

Vend eller rgr i maden halvvejs gennem
optenings- og tilberedningstiden, for at fa et
bedre resultat.
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Rer ind imellem rundt i retter med vaeske.
Rur rundt i maden inden servering.

Kom skeen i koppen eller glasset, nar du
opvarmer vaesker, for at forbedre
varmefordelingen og undga overkogning.
Skeen ma ikke komme i kontakt med ovnens
inderside, da det kan forarsage
gnistdannelse.

Anbring maden i ovnen uden emballage.
Feerdigretter ma kun opvarmes i ovnen, hvis
emballagen er mikrobglgesikker. Se afsnittet
om mikrobglgeegnet kogegrej og materiale

i “Rad og tips”.

Tildeek ikke maden, nar du bruger
mikrobglgekombifunktionerne. Se kapitlet
"Daglig brug".

Brug ikke mikrobglgefunktionerne eller
mikrobglgekombifunktionerne, nar der ikke er
mad i ovnen.

Mikrobglgetilberedning

Tildeek maden under tilberedning eller
genopvarmning med mikrobglgefunktionerne.
Tilbered maden uden at deekke den til, hvis
du vil have en sprgd skorpe.

Tilbered ikke maden for meget ved at indstille
effekten og tiden for hgjt. Maden kan tarre
ud, braende eller forarsage brand.

Brug ikke ovnen til at tilberede seg med skal
eller snegle i deres hus, da de kan spreenge.

Prik hul pa blommen pa spejlaeg, inden du
genopvarmer det.

Prik i mad med skind eller skreel adskillige
gange inden tilberedning.

Skeer grentsager i lige store stykker.

Nar du har slukket for ovnen, skal du tage
maden ud og lade den sta i nogle fa minutter
for at lade varmen fordele sig jeevnt.

Optoning i mikrobglgeovn

Anbring de frosne, uindpakkede madvarer pa
et lille omvendt tallerken med en beholder
under eller pa et opteningsstativ eller en
plastiksigte, sa opteningsvaesken kan sive
ud.

Fjern derneest de opteede stykker.

Du kan bruge en hgjere mikrobglgeeffekt til at
tilberede frugt og grentsager uden at opta
dem farst.

10.4 Mikrobglgeegnet kogegrej og
materialer

Kun kogegrej og materialer, der er velegnet til
mikrobglge. Brug nedenstaende tabel som
reference.

Kontrollér kogegrejet/materialespecifikationen
inden brug.

Kogegrej/materiale

k

=&

()
e

Ovnfast glas og porcelaen uden metalkomponenter, f.eks.
ildfast glas

Ikke-ovnfast glas og porceleen uden sglv-, guld-, platin-
eller andre metaldekorationer

Glas og keramik lavet af ovnfast/frostsikkert materiale

Ovnfast keramik og lertgj uden kvarts eller metalkompo-
nenter og glaseringer, som indeholder metal

Keramik, porceleen og lertgj med uglaseret bund eller
med sma huller, f.eks. pa handtag

Varmebestandig plast op til 200°C

Karton, papir

LIS X SIS KL<
X< X SIK X<
XX X| <K X| <
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Kogegrej/materiale

k

=&

()
Ee

Film

Husholdningsfilm til mikrobglge

Stegefade af metal, f.eks. emalje, stebejern

Bageforme, sort lak eller silikonebelagt

Girillrist

Bundplade af glas i mikroovn

LIXI XX K&K

Kogegre;j til mikrobglge, f.eks. fad

LS XX XK X
X XK X[ X| XX

X

10.5 Effekttrin
Nedenstaende data er kun vejledende.

700 - 1000 W

» Bruning i starten af tilberedningen

» Opvarmning af vaesker

500 - 600 W

» Tilberedning af grentsager og retter med
&g

+ Smakogning

* Opvarmning af retter med én tallerken

* Optening og opvarmning af frosne
maltider

11. VEDLIGEHOLDELSE OG RE

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Bemarkninger om renggring
Rengoringsmidler

* Renggr ovnens front med en
mikrofiberklud med varmt vand og et mildt
renggringsmiddel.

» Brug en renggringsopl@sning til at rengere
metaloverflader.

* Renggar pletter med et mildt
renggringsmiddel.

Daglig brug

* Rengear produktet indvendigt, hver gang
du har brugt det. Ophobning af fedt eller
andre rester kan forarsage brand.

300 - 400 W

Smeltning af ost, chokolade, smar
Smakogning af ris

Opvarmning af babymad
Tilberedning/opvarmning af sarte
madvarer

Fortseettelse af tilberedning

100 - 200 W

Optening af brgd, frugt og kager, ost,
flade, smear, kad og fisk

NGIRING

Rengar omhyggeligt ovnens loft for rester
og fedt.

Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end
20 minutter. Tar produktet af indvendigt
med en mikrofiberklud efter hver brug.

Tilbehor

Renger alt tilbehar efter hver brug, og lad
det tagrre. Brug en mikrofiberklud med
varmt vand og et mildt rengaringsmiddel.
Tilbehgret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

Rengear ikke non-stick tilbehgret med
slibende renggringsmiddel eller genstande
med skarpe kanter.

11.2 Fjernelse af ovnribber

Fjern ovnribberne, sa produktet kan
rengeres.
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1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

2. Traek forsigtigt ovnribberne opad og ud af
den forreste Ias.

3. Treek forsiden af ovnribben veek fra
sidevaeggen.

4. Treek ovnribberne ud af den bagerste Ias.

=)
v v Y

Montér ovnribberne i modsat raekkefelge.

11.3 Udskiftning af paeren

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stgd.
Peeren kan vaere varm.

12. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

12.1 Hvad ger du, hvis ...

1. Sluk for produktet, og vent til det er koldt.
2. Tag stikket til produktet ud af kontakten.
3. Leeg kluden pa ovnbunden.

/\ FORSIGTIG!

Hold altid halogenlampen med en klud
for at forhindre fedtrester i at braende pa
lampen.

Toplampe

1. Drej glasdeekslet for at fierne det.

2. Renggr glasdeekslet.

3. Udskift peeren med en passende 300°C
varmefast paere.

4. Montér glasdaekslet.

Problemer

Kontroller, at ...

Du kan ikke aktivere eller betjene produktet.

Produktet er sluttet korrekt til en stramforsyning.

Produktet bliver ikke varmt.

Den automatiske slukning er deaktiveret.

Produktet bliver ikke varmt.

Sikringen er ikke sprunget.

Produktet bliver ikke varmt.

Las er deaktiveret.

Paeren virker ikke.

Pzeren er sprunget.

Displayet viser 00:00.

Der har veeret stromafbrydelse. Indstil aktuel tid.
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®

Hyvis displayet viser en fejlkode, der ikke
findes i denne tabel, skal husets sikring
slukkes og teendes for at genstarte
produktet. Kontakt et autoriseret
servicecenter, hvis fejlkoden forekommer
igen.

12.2 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse
problemet.

13. ENERGIEFFEKTIV

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret
er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
er anbragt pa produktets frontramme. Det er
synligt, nar du abner lagen. Typeskiltet ma
ikke fiernes fra produktet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne
her:

Model (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Produktinformation om stremforbrug og maksimal tid til at na den

relevante lave stremtilstand

Stremforbrug i standby

0.8W

Maksimal tid, det tager for udstyret automatisk at na den relevante lave stremtilstand

20 min

13.2 Tips til energibesparelse

Ved at fglge nedenstaende tips kan du spare
energi, nar du bruger dit produkt.

Sgrg for, at ovnens lage er lukket, nar ovnen
er taendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og
sorg for, at den sidder godt fast.

Brug kogegrej af metal og marke, ikke-
reflekterende daser og beholdere til at
forbedre energibesparelsen (kun nar du
bruger en ikke-mikrobglgefunktion).

Produktet ma ikke forvarmes fer tilberedning,
medmindre det specifikt anbefales.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa én
gang.

Tilberedning med varmluft

Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med varmluft for at spare energi.

Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3 - 10 min. inden tilberedningen er
slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at holde maden varm eller
varme andre retter op.

Nar du teender for ovnen, viser displayet
eftervarmen.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at udnytte restvarmen og holde maden
varm. Kontrollampe for restvarme eller
temperatur vises pa displayet.

Tilberedning med slukket lampe
Sluk for lampen under tilberedning. Taend kun
for det, nar det er ngdvendigt.
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14. MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C’b
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er
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meerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.



Vilkommen till Electrolux! Tack for att du har valt en av vara
produkter.

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Med reservation for &ndringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

« Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
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som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

« Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

» Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

» Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

* Denna produkt ar endast avsedd for matlagning.

» Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
» Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

* Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

« Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

* Bryt stromforsorjningen till apparaten fore utférande av
underhall.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, fér att undvika fara.

* VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmets ytor.
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Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.

Starta inte mikrovagsugnsfunktionen nar ugnen ar tom.
Metalldelar i ugnsutrymmet kan skapa ljusbagar.
Metallbehallare for mat och dryck far aldrig placeras i
mikrovagsugnen. Detta krav géller inte om tillverkaren
anger storlek och form pa metallbehallare som ar lampliga
for tillagning i mikrovagsugn.

VARNING! Om luckan eller tatningarna ar skadade far
ugnen inte anvandas utan att repareras av en behorig
person.

VARNING! Endast en behorig person far utféra service eller
reparation som involverar borttagning av delar som skyddar
mot mikrovagsenergi.

VARNING! Varm inte vatskor och andra livsmedel i tillslutna
behallare. De kan explodera.

Anvand endast karl som ar avsedda for mikrovagsugn.

Hall ugnen under uppsikt vid uppvarmning av mat i plast-
eller pappersbehallare for att undvika risk for antandning.
Produkten ar avsedd for uppvarmning av mat och dryck.
Torkning av mat eller klader och uppvarmning av
varmekuddar, tofflor, svampar, fuktiga trasor och liknande
kan leda till skador, antandning eller brand.

Om det kommer ut rék, stdng av eller dra ur kontakten till
produkten och lat luckan vara stangd fér att undvika lagor.
Uppvarmning av drycker i mikrovagsugn kan leda till
fordrojd stétkokning. Var forsiktig vid hantering av
behallaren.

Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar ska réras om
eller blandas, och temperaturen ska kontrolleras fére
fortaring for att undvika brannskador.

Agg i skal och hela kokta &gg far inte varmas i produkten
eftersom de kan explodera, aven efter att mikrovagsugnens
uppvarmning ar klar.
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» For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

* Rengor produkten regelbundet och ta bort eventuella

matrester.

« Anvand inte angrengéringsmedel for att rengéra produkten.

« Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

» Om inte produkten halls ren kan det leda till att den
invandiga ytan forsamras, vilket kan paverka produktens
livslangd och leda till farliga situationer.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

/\ VARNING!
Risk fér brand och elektriska stotar.

Avlagsna allt forpackningsmaterial.

* |Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

+ Fd&lj installationsanvisningarna som finns
pa var webbplats.

Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

» Dra aldrig produkten i handtaget.

+ Installera produkten pa en séker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

» Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan dppnas enkelt utan
motstand.

Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromforsorjningen.
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« Alla elektriska anslutningar ska goéras av
en behdrig elektriker.

*  Produkten maste jordas.

» Se till att de parametrarna pa markskylten
overensstammer med elnatets elektricitet.

* Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

* Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

» Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

» Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan &r het.

« Stoétskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.

» Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter [0st.




Dra inte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstotar
eller explosion foreligger.

Andra inte produktens specifikationer.
Kontrollera att ventilationsOppningarna
inte ar blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du dppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen. Varm
luft kan strémma ut.

Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.
Tryck inte pa den 6ppna luckan.

Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Oppna luckan forsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

Anvand inte mikrovagsugnsfunktionen for
att férvarma ugnen.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

« For att forhindra skador eller missfargning
pa emaljen:

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehoren.

* Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.

* Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

« Laga alltid mat med luckan stangd.

* Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett skap,
se till att skapsdorren eller panelen aldrig
ar stangd nar produkten anvands. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en stangd
lucka och orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forréan produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!

Risk for personskador, brand eller skador
pa produkten.

« Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

« Se till att ugnen &r kall. Det finns risk for
att glaspanelerna spricker.

« Byt omedelbart ut luckglas som har
skadats. Kontakta det auktoriserade
servicecentret.

» Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten. Luckan ar tung.

« Se till att halrummet och luckan torkas
torra efter varje anvandning. Anga som
bildas under anvandningen av produkten
kondenseras pa vaggarna i ugnen och kan
orsaka korrosion.

» Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

* Fett och matrester som Iamnas kvar i
produkten kan orsaka brand och elektriska
ljusbagar nar mikrovagsugnen ar
paslagen.
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Rengor produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte slipande produkter, repande
rengoringstussar, I6sningsmedel eller
metallféremal.

Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa férpackningen.

2.5 Anvandning av glas

Hantering av glas utan forsiktighet kan
resultera i att glaset gar sonder, att det blir
sprickor eller allvarliga repor:

Spill inte kallt vatten eller andra vatskor pa
glaset eftersom en plétslig
temperatursankning kan géra att glaset
spricker. Trasigt glas kan vara vasst och
svart att hitta.

Placera inte varmt glas pa en vat eller kall
yta, direkt pa en bank eller metallyta eller i
diskhon. Hantera inte heller varmt glas
med vata trasor.

Anvand inte eller férsok reparera trasigt
glas.

Tappa inte eller sla emot glaset mot nagot
hart, sla inte heller emot med nagot
verktyg mot glaset.

Varm inte tomt eller nastan tomt glas i
mikrovagsugnen, varm inte olja eller smor
i mikrovagsugn for varmt (anvand minsta
tillagningstid).

Lat varmt glas svalna pa ett galler, en
grytlapp eller en torr trasa. Se till att glaset ar
tillrackligt kallt innan man diskar det, stéaller in
det i kylen eller i frysen.

Hantera allt varmt glas (inklusive glas med
silikonhanteringsyta) med torra grytlappar.

Undvik att anvanda mikrovagsugnen pa ett
felaktigt satt (t.ex. att satta pa
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mikrovagsugnen utan nagot eller med mycket

te i).

2.6 Invandig belysning

/\ VARNING!
Risk for elektrisk stot!

Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.7 Service

Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
Anvand endast originalreservdelar.

2.8 Avyttring

/\ VARNING!

Risk for personskador eller kvavning
foreligger.

Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

Koppla ur produkten fran eluttaget.
Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.




3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

LI,

Kontrollpanel

Funktionsvred for tillagningsfunktioner

Q—' ] Display

Installningsvred
Varmeelement
Mikrovagsgenerator
Lampa

Flakt

Ugnsstegar, borttagbara

= oem

Hyllplaceringar

3.2 Tillbehor For bakning, stekning eller som
uppsamlingsfat.

Glasplatta for mikrovagsugn
For att tillaga mat i mikrovagslage.

« Galler
For kakformar, ugnsformar, stekta ratter,
kokkarl/ratter.
Kan anvandas med mikrovagsfunktioner.
* Grill-/ stekpanna

4. KONTROLLPANEL

4.1 Sla pa och stanga av produkten

For att sla pa ugnen: WATT  Tryck for att stélla in: Mikrovagseffekt.

1. Tryck pa vreden. Vreden félls ut. OK Tryck pa for att bekrafta ditt val.

2. Vdljj en tillagningsfunktion genom att vrida
pa funktionsvredet.

3. Vrid kontrollvredet for att justera
installningarna.

Stang av ugnen genom att vrida vredet for O T O o > e
tillagningsfunktioner till avstangt lage @ | m{ d'j DDhuQ

h:min:s watt

QRS ¥ &=

4.3 Indikeringar pa displayen

4.2 Oversikt av kontrollpanelen

Display med huvudfunktioner.

@ Tryck pa for att stalla in timerfunktio-
ner. E'I Produkten &r last.
H» Tryck for att stélla in: Snabbuppvarm-
ning. \/\@ Undermeny: Assisterad matlagning.
_b Tryck for att sla pa och stdnga av @ Undermeny: Installningar
! ugnslampan.
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ffs

rad.

Funktionen for mikrovagsugn ar aktive-

@ Upptimer ar aktiverad.

Q Tidur ar aktiverad.

Tillagningstid ar aktiverad.

Forloppsindikator — indikerar visuellt nar
produkten nar den instéllda temperatu-
ren eller nér tillagningstiden ar slut.

@ Tidsfordrojd start ar aktiverad.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Stalla klockan.
Nar du satter i den i eluttaget forsta gangen
ska du vanta tills displayen visar: ”00:00”.

1. Vrid pa kontrollvredet for att stélla in
tiden.

2. Tryck pa OK,

5.2 Initial forvarmning och
rengoring

Forvarm den tomma produkten fore forsta
anvandning och kontakt med livsmedel.

Produkten kan avge obehaglig lukt och rok.
Ventilera rummet under férvarmning.

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

Ta ut alla tillbehdr och borttagbara
ugnsstegar ur ugnen.

Stall in funktionen (. Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
1t

Stall in funktionen . Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

Stall in funktionen (¥, stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

Stang av ugnen och vénta tills den
svalnat.

Rengdr produkten och dess tillbehér med
en mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengéringsmedel.

Satt tillbaka tillbehor och borttagbara
ugnsstegar pa sin ursprungliga plats.

6.1 Tillagningsfunktioner

Standardtillagningsfunktioner

Pizza/Paj

For att tillaga pizza och andra ratter som kra-
ver mer varme underifran.

Tillagning med varmluft
For stekning av koétt och bakning av kakor.

Stall in en lagre temperatur an for éver-/

undervarme, eftersom flakten fordelar varmen

jamnt i ugnens insida.

Varmluftsgrillning

stekning pa forsta ugnsnivan av storre kott-
stycken eller fagelkétt med ben. Tillaga gra-
téanger och bryna.

Mikrovagsugnsfunktioner

IZ] Over-/underviarme
Tillagning och stekning pa en ugnsniva.

Upptining

Upptining av olika typer av mat, effektintervall:
100-200 W
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Ateruppvarmning
Varma upp fardiglagade réatter, effektintervall:
300-700 W

@ Mikrovagsugn
Effektomrade fér uppvarmning och tillagning:
100-1 000 W

Mikrovagsugnens kombifunktioner

EIE Grill + Flakt + Mikro
Grilla storre bitar av kott pa en falsniva. Tilla-
ga graténger och bryna. Funktionen med mik-
rovags-boost, effektintervall: 100 - 600 W.

Tillagning med varmluft + mikro
Baka pa en ugnsniva. Funktionen med mikro-
vags-boost, effektintervall: 100 - 600 W.

&

®

Lampan kan slackas automatiskt vid en
temperatur under 80 °C med vissa

tillagningsfunktioner.

Ytterligare tillagningsfunktioner finns
tillgangliga i undermenyn: Assisterad
matlagning. Se kapitlet "Daglig anvandning”,
Assisterad matlagning.

For allmé@nna energibesparingsanvisningar,
se kapitlet "Energieffektivitet”, tips for
energibesparing.

6.2 Installning:
Tillagningsfunktioner

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner for att
valja en varmefunktion.

2. Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen.

3. Tryck pa OK,
§ Snabbuppvarmning - tryck och hall ned
for att forkorta uppvarmningstiden. Det ar

tillgangligt for vissa tillagningsfunktioner.
Flakten kan slas pa automatiskt.

6.3
Instéllning: Mikrovagsugnsfunktion
er

Ta bort alla tillbehor.

Satt i glasplattan i mikrovagsugnen.

Satt in maten i produkten.

Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner for
att valja funktionen for mikrovagsugnen.

PoN=

Displayen visar: tillagningstid och
mikrovagseffekt.
5. Tryck pa OK for att bdrja med

standardinstéllningarna.
6. Vrid pa kontrollvredet for att justera

tillagningstiden. Tryck pa OK.

7. Tryck pa WATT och vrid pa
kontrollvredet for att andra
mikrovagseffekt. Tryck pa OK.

Du kan justera installningarna under

tillagningen.

Den maximala tiden for

mikrovagsfunktionerna beror pa
mikrovagseffekten du stallt in:

Mikrovagseffekt (W)
100 - 600

Maximal tid (min)

59:55

> 600 7

@

Om du Oppnar luckan avbryts funktionen
for mikrovagsugnen. Stang luckan for att

starta den igen. Tryck pa OK.

6.4 Instéllning: Mikrovagsugnens
kombifunktioner

Kombinerade mikrovagsfuntioner inkluderar
bade standardvarmefunktion och

mikrovagor for kortare tillagningstid och battre
tillagningsresultat.

Ta bort alla tillbehér.

Séatt i glasplattan i mikrovagsugnen.

Satt in maten i produkten.

Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner for
att véalja den kombinerade
mikrovagsfunktionen.

Displayen visar: temperatur och
mikrovagseffekt.

5. Tryck pa OK for att bérja med

standardinstallningarna.
6. Vrid pa kontrollvredet for att justera

temperaturen. Tryck pa OK,
7. Tryck pa WATT och vrid pa
kontrollvredet for att &ndra

mikrovagseffekt. Tryck pa OK.
Du kan justera instéllningarna under
tillagningen.

hoN=
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6.5 Ga in pa: Meny =
Oppna menyn for att komma &t ytterligare
tillagningsfunktioner, ratter med assisterad
tillagningshjéalp och instéllningar.
1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner
till =.
Displayen visar ‘/f @
2. Vrid pa funktionsvredet och valj ikonen for
att 5ppna undermenyn. Tryck pa OK.

6.6 Installning: Assisterad
matlagning >

Assisterad matlagning undermenyn utgérs av
en uppsattning tillagningsfunktioner och
program som ar avsedda for sarskilda ratter.
Program inleds med en passande installning.
Du kan justera tiden, temperaturen och om
mojligt mikrovagseffekten under tillagningen.

1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner

till =.

2. Vrid kontrollvredet for att vélja ¥
Tryck OK,

3. Vrid pa kontrollvredet for att valja en
funktion (F1 - F...). Tryck pa OK.

4. Vrid pa kontrollvredet for att valja en
matratt (P1 - P...). Tryck pa OK.

5. Vrid pa kontrollvredet for att justera
vikten. Tillval ar tillgangligt for utvalda
matrétter. Tryck pa OK.

6. Placera maten inuti produkten. Tryck pa
OK .

7. Nar funktionen har avslutats, kontrollera

om maten ar klar. Utbka tillagningstiden
om det behovs.

Undermeny: Assisterad matlagning

Displayen visar F och ett antal funktioner
som du kan kontrollera i tabellen.

Tillag- Beskrivning
ningsfunk-
tion
F1 GRILL For grillning av tunnskurna
stycken och brédrostning.
Undervarme  For bakning av kakor med
F2 knaprig botten och for kon-
servering av livsmedel.
Fryst mat For tillagning av krispig
F3 snabbmat, som pommes fri-
tes, potatisklyftor eller varrul-
lar.
Over-/under- Ugnsbaka och grilla p& en
F4 varme + Mik- falsniva. Funktionen med
ro mikrovags-boost, effektinter-
vall: 100 - 600 W.
Grill + Mikro  Grilla och bryna mat pa en
F5 falsniva. Funktionen med

mikrovags-boost, effektinter-
vall: 100 - 600 W.

Teckenforklaring

Viktjustering ar tillganglig.

Funktion med mikrovagseffekt. Anvand ett till-
behor som kan anvandas i mikrovagsugn.

Férvarm ugnen innan du bérjar laga mat.

Ugnsniva. Se kapitlet "Produktbeskrivning".

0O E| | o

Displayen visar P och ett antal matratter som
du kan kontrollera i tabellen.

Matratt Vikt

Ugnsniva / tillbehor

P1 Rostbiff, rod

P2 Rostbiff, medium fiocka bitar

P3 Rostbiff, vélstekt

1-1.5kg; 4-5cm IE' 1; bakplat

Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ugnen.
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Matratt

Vikt

Ugnsniva / tillbehor

Stek, medium

180 - 220 g per bit;

E E 2; ugnsform pa galler

P4 3 cm tjocka skivor Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ugnen.
Rostbiff/braserad 1.5-2kg . .
P5 (Hel entrecote, innan- |jE| 1; ugnsform pa galler
lar, fransyska))
P6 Rostbiff, rare (lang-
sam tillagning)
py Rostbiff, medium 1-1.5kg; 4-5 cm &, bakplat . ) o
(langsam tillagning) tjocka bitar Stek kéttet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ugnen.
P8 Rostbiff, well done
(langsam tillagning)
P9 Filé eller biff, rare
(langsam tillagning)
P10 um fé'f’!:‘ﬁ’tm‘: d" 0,5-1,5kg; 56 om B pakprae L
I 9 9 tiocka bitar Stek kéttet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ning) ugnen.
P11 Filé eller biff, done
(langsam tillagning)
Kalvstek (t.ex. bog) 0.8 - 1.5 kg_; 4cm ﬂ El 1: stekfat pa galler
P12 tiocka bitar Stek kottet i ndgra minuter i en het stekpanna. Tillsatt
vatska. Satt in i ugnen.
EE:kstek, hals eller 1.5kg ‘%I IEI 1; keramik- eller glasgryta pa galler, kan anvan-
P13 das i mikrovagsugn
Vand kéttet efter halva tillagningstiden.
Pulled pork (langsam 1.5-2kg E 1: bakplat
P14 tillagning) Vénd’ kottet efter halva tillagningstiden for att fa en jamn
bryning.
Flaskkarré, farsk 1-1.5kg; 5-6 cm .
P15 tjockg bitar El 1; ugnsform pa galler
Revben fran gris 2 - 3 kg; anvand B 2 langpanna
P16 o onaaniil - Tillsat vatska sa at botten tacks | stekfatet. Vand ket
efter halva tillagningstiden.
Lammfiol med ben 1.5-2kg; 7-9 cm E 1: stekfat pa galler
P17 tiocka bitar o\ kéittet i nagra minuter i en het stekpanna. Tillsétt
vatska. Vand kottet efter halva tillagningstiden.
Hel kyckling 1-11kg; farska @ E 1; keramik- eller glasgryta pa galler, kan anvan-
P18 das i mikrovagsugn
Lagg kycklingen med bréstsidan nedat och vand den ef-
ter halva tillagningstiden.
p19 Halv kyckling 0.5-0.8kg El 2 bakplat
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
P20 Kycklingbrost 180 -szt;)(?kg per E E 1; s_tekﬂgryta Pé gallgr
Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna.
Kycklinglar, farska 250-4009g B 2: bakplat
P21 Om du har marinerat kycklingbenen, valj en lagre tempe-
ratur och langre tillagningstid.
Hel anka 15-25kg = 1; stekfat pa galler
P22 Lagg koéttet pa stekfatet. Vand kottet efter halva tillag-
ningstiden.
P23 Gas, brost Tkg El 1; ugnsform pa galle‘r . )
Vand gasen efter halva tillagningstiden.
P24 Koéttfarslimpa 1kg E|1_ galler
P25 Hel fisk grillad 0.5 - 1 kg per fisk El 1'; bakplat ) )
Fyll fisken med smor, kryddor och orter.
P26 Fiskfilé ) B 2; stekgryta pa galler
Ch ki -
P27 cesecake B 1; @ 28 cm springform pa galler
p2g Appelkaka ; (= 2; bakplat
P29 Appelpaj ) B 1; pajform pa galler
Appelpaj -
P30 ~Ppelpal El 1; @ 22 cm pajform pa galler
p31 Brownies 2 kg av deg El 2: langpanna
p32 Muffins ) = 2; muffinsbricka pa galler
P33 Limpkaka ) El 1; brédform pa galler
P34 Bakad potatis 1kg El 1: bakplat . a a
Lagg hela potatisar med skal pa bakplaten.
P35 Klyftor kg E_Z; bak_plét tléclkt med bakplatspapper
Skar potatisen i bitar.
P36 Grillade gronsaker 1-15kg B_Z; bfakplét téckt med bakplatspapper
Skar gronsakerna i bitar.
p37 Kroketter, frysta 0.5 kg El 2: bakplat
p3g8 Pommes frites, frysta 0.75 kg El 2: bakplat
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
Kott/vegetarisk la- 1-1.5kg I . . . M
P39 sagne med torra la- I%l, %k:o I;eresamur(]— eller glasgryta pa galler, kan anvan-
sagneplattor I mikrovagsug
;ct)itsz;tlsgratang (ra po- 1.1kg @; B 2; keramik- eller glasgryta pa galler, kan anvan-
P40 das i mikrovagsugn
Vand ratten efter halva tillagningstiden.
P41 Farskpizza, tunn - E IEI 1; bakplat tackt med bakplatspapper
P42 Farskpizza, tunn - E EI 1; bakplat tackt med bakplatspapper
P43 Quiche ) El 1; bakform pa galler
pgq Dagucttelciabattal 0.8kg (][5 1; bakplat kiadd med bakplatspapper
ljust brod - PR .
Mer tid behdvs for ljust bréd.
P45 :?;:(I:)trg?gbrodl kg E IE‘ 1; bakplat tackt med bakplatspapper / brodform

pa galler

6.7 Andra: Instillningar &

Installni Vard
1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner till ey arce
— 02 Ljusstyrka for display 1-5
2. Vrid pa kontrollvredet for att vélja <. 03 Knappljud 1 -Ljudsignal, 2 -
. Klick, 3 - Ljud av
Tryck pa OK, —
3. Vrid kontrollvredet for att vélja installning. 04 Ljudsignal volym 1-4
Tryck pa OK, 05 Upptimer Pa/Av
4. Vrid pa kontrollvredet for att justera
. . 06 Belysning Pa/Av
vardet. Tryck pa OK,
5. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner o7 Demolége Aktiveringskod:
till Meny. 2468.
Undermeny: Instéllningar 08 Programversion Kontrollera
09 Aterstall alla install- Ja/Nej
Instéllning Viarde ningar
01 Klockslag Andra

7. TILLVALSFUNKTIONER

7.1 Knapplas &

Funktionen forhindrar att ugnsfunktionen
andras oavsiktligt.

Om den aktiveras nar produkten ar i bruk
laser den kontrollpanelen, sa att de aktuella
tillagningsinstallningarna inte avbryts.

Om den ar aktiverad nar produkten ar
avstangd ser den till att halla kontrollpanelen
last, vilket forhindrar att produkten slas pa
oavsiktligt.

OOK - tryck och hall inne for att sla pa
funktionen.
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En ljudsignal hors. &- blinkar 3 ganger nar
laset slas pa.

OOK _ tryck och hall inne for att stanga av
funktionen.

7.2 Automatisk avstiangning

Av sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om
tillagningsfunktionen ar aktiv och inga
installningar andras.

C) D
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Stall in tillagningstiden om du ténker kora en
tillagningsfunktion som pagar langre an den
automatiska avstangningstiden. Se kapitlet
"Klockfunktioner.”

Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning, Tidsfordrojd start.
7.3 Kylflakt

Nar ugnen &r pa, slas flakten pa automatiskt
for att halla ugnens ytor svala. Om du stanger
av ugnen fortsatter flakten att ga tills ugnen
svalnat.

7.4 Mekaniskt lucklas

Den nya maskinens lucklas ar olast.
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Flytta inte lucklaset vertikalt.
Tryck inte pa lucklaset nar du stéanger
luckan.

7.5 Anvandning av mekaniskt
lucklas

For att lasa luckan: dra lucklaset framat tills
det lases pa plats.

For att lasa upp luckan: tryck tillbaka
lucklaset i panelen.

(0

Du kan 6ppna luckan nar lucklaset ar last.

1. Tryck pé lucklaset nagot.
2. Oppna luckan genom att dra i den med
handtaget.

Nar du stanger luckan, se till att lucklaset ar
last.



8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Beskrivning av timer-funktioner

Q For att stalla in en timer. Nar den in-
Tidur stéllda tiden har gatt ges en ljudsignal.

Denna funktion paverkar inte produk-
tens funktion och kan stéllas in nar
som helst.

For att stalla in tillagningstiden. Nar
STOP den installda tiden har gatt ges en ljud-

Tillagnings- signal och tillagningsfunktionen sténgs
tia 1) automatiskt av.
@ For att fordroja tillagningens start- och/
Tidsford- eller sluttid.
rojd start 2)
@ For att visa hur lange produkten ar
! paslagen. Maximalt ar 23 t 59 min.
Upptimer

Denna funktion paverkar inte produk-
tens funktion och kan stéllas in nar
som helst.

1) Den har funktionen ar endast tillganglig for: Tillag-
ning med varmluft, Over-/undervarme, Varmluftsgrill-
ning, Pizza/Paj, Grill + Flakt + Mikro, Tillagning med
varmluft + mikro.

2) pen hér funktionen &r endast tiligénglig for: Tillag-
ning med varmluft, Over-/undervarme, Varmluftsgrill-
ning, Pizza/Paj.

8.2 Instillning: Tidur L

1. Tryck pa )

Displayen visar: 0:00 och D
2. Vrid pa kontrollvredet for att stélla
in Tidur.

3. Tryck pa OK. Timern startar
nedrakningen omedelbart.

8.3 Installning: Tillagningstid %

1. Vrid vreden for att valja tillagningsfunktion
och stélla in temperaturen.

2. Tryck pa (\D tills displayen visar: 0:00 och
STOP.

3. Vrid pa kontrollvredet for att stalla
in Tillagningstid.

4. Tryck pa OK. Timern startar
nedrakningen omedelbart.

5. Nar tiden har gatt ut trycker du pa OK och
staller funktionsvredet pa avstangt lage.

8.4 Instillning: Tidsfordrojd start &

1. Vrid vreden for att valja
uppvarmningsfunktion och stalla in
temperaturen.

2. Tryck pa O tills displayen visar: @ och
START .

3. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
starttiden.

4. Tryck pa OK.

Displayen visar: --:-- @ sTop .

5. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
sluttiden.

6. Tryck pa OK.

Timern borjar nedrékningen pa installd

starttid.

7. Nar tiden har gatt ut trycker du pa OK och
staller vredet pa avstangt lage.

8.5 Installning: Upptimer@

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =
for att o ppnaMeny.

2. Vrid pa kontrollvredet for att valja et /
Upptimer. Se kapitlet "Daglig
anvandning", Meny: Installningar.

3. Tryck pa OK.

4. Vrid pa kontrollvredet for att sla pa och
sténga av upptimern.

5. Tryck pa OK.
8.6 Instillning: Klockslag

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =
for att ppnaMeny.

2. Vrid pa kontrollvredet for att valja @’ /
Klockslag . Se kapitlet "Daglig
anvandning”, meny: Instéllningar.

3. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
tiden.

4. Tryck pa OK.
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9. ANVANDA TILLBEHOREN

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Satta in tillbehor

Anvand endast lampliga kokkarl och material.
Se kapitlet "Rad och tips” i kapitlet Lampliga
kokkarl och material for mikrovagsugn.

Liten inbuktning upptill 6kar sakerheten.
Fordjupningarna ar gor ocksa enheterna

Satt in gallret mellan ugnsstegens ledskenor
och kontrollera att fétterna &ar vénda nedat.

Djup form

\MN
- _—

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska valjas
beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

V
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Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas
ledskenor.

Glasplatta for mikrovagsugn

Mikrovagsugnens glasfat skall endast
anvandas med mikrovagsfunktionen. Det ar
inte avsett for kombinerade
mikrovagsfunktioner (t.ex. mikrovagsgrill).
Placera tillbehdret pa botten i ugnen. Maten
kan laggas direkt pa mikrovagsugnens
glasfat.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar
rekommenderade installningar for temperatur,
tillagningstid och hyllposition for specifika
typer av mat.



Rakna hyllnivaerna nedifran, fran ugnens

botten. °C Temperatur
Om du inte kan hitta installningarna for ett - -
visst recept kanske du kan anvanda Tillbehdr
installningarna for ett liknande recept. -

Vikt (kg)

For energibesparingstips, se kapitlet

)| O

"Energieffektivitet". Mikrovagseffekt (W)

=
3
H

Symbolerna som anvands i tabellerna:

Ugnsniva

g Typ av mat

Tillagningstid (min)

oo (

Tillagningsfunktion

10.2 Information for testinstitut

Mikrovagsugn
Tester enligt IEC 60705.

Anvand gallret om inget annat anges.

e o O = O

Sockerkaka 1) 600 0.475 Botten 7-9

Kottfarslimpa 1) 400 0.9 2 25-32

Ugnsomelett 1) 500 1 Botten 17 -19
200 0.5 Botten 7-8

Upptining av kott 2)

1) Vand ett kvarts varv efter halva tiden.
2) Vand kottet efter halva upptiningstiden.

Mikrovagsugn kombi-funktion
Anvand gallret.

e < O C = 8

Mjuk kaka 1) Over-/undervarme 100 0.7 200 2 23-27
+ Mikro

Tillagning med 300 1.1 180 2 38-42

Potatisgratang 1) varmluft + mikro

Kyckling 2) ISBoriII + Flakt + Mik- 400 1.1 230 1 35-40

1) Vand ett kvarts varv efter halva tiden.
2) Lagg kéttet i en rund glasform och vand det efter 20 minuters tillagningstid.

10.3 Rekommendationer for Vand eller rér om maten efter halva
mikrovagsugnen upptinings- eller tillagningstiden.

Stall maten pa mikrovagsugnens glasplatta. Ror om i rétter med vatska da och da.
Stall maten pa ett fat i botten av ugnen. R6r om maten fére servering.
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Lagg skeden i koppen eller glaset nar du
varmer upp vatskor, for att forbattra
varmefordelningen och undvika 6verkokning.
Skeden far inte vidréra nagon del av ugnens
insida, detta kan orsaka gnistor.

Lagg in maten i ugnen utan férpackning.
Forpackade fardigratter kan endast placeras i
produkten om férpackningen ar
mikrovagssaker. Se kapitlet "Rad och tips”,
avsnittet Lampliga kokkarl och material for
mikrovagsugn.

Tack inte 6ver maten nar du anvander
kombifunktioner for mikrovagsugnen. Se
kapitlet "Daglig anvandning”.

Anvand inte mikrovagsfunktioner eller
kombinationsfunktioner f6r mikrovagsugnen
nar det inte finns nagon mat inuti produkten.

Tillagning i mikrovagsugnen

Tack dver maten for tillagning eller
uppvarmning med mikrovagsfunktioner. Mat
kan tillagas utan lock om en knaprig skorpa
Onskas.

Anvand inte for hog energi (for lang tid eller
for hog effekt) for tillagningen. Maten kan bli
torr, brénd eller borja brinna.

Anvand inte ugnen for att koka agg eller
sniglar med skal — de kan explodera. Stick hal
i aggulan innan du varmer upp agg.

Stick ett antal hal i mat med skinn eller skal
fore tillagning.

Skar gronsaker i jAmnstora bitar.

Efter att ha stéangt av ugnen, ta ut maten och
lat den sta i nagra minuter for att fa en jamn
temperatur.

Upptining i mikrovagsugnen

Placera det frysta livsmedlet utan omslag pa
en liten, upp och nervand tallrik med en
behallare under, eller pa ett upptiningsstall
eller en plastsil, sa att vatska som bildas kan
rinna av.

Ta ut upptinade delar efter hand.

Istallet for att tina frukt och gronsaker forst
kan du anvanda hogre effekt i
mikrovagsugnen for att tillaga dem.

10.4 Lampliga kokkarl och material
for mikrovagsugn

For mikrovagsugnen far man endast anvanda
lampliga karl och material. Se tabellen nedan
som referens.

Kontrollera kokkérlet/
materialspecifikationerna fére anvandning.

Kokkarl/material

k

(1]
[E=]
()
e

Ugnsfast glas och porslin utan metalldelar, t.ex. varmebe-
standigt glas

Ej ugnsfast glas och porslin utan dekor av silver, guld,
platina eller andra metaller

Glas och vitrokeramik av ugnsfast/frystaligt material

Ugnsfast keramik och lergods utan kvarts eller metall-
komponenter och glasyrer som innehaller metall

Keramik, porslin och lergods med oglaserad botten eller
med sma hal, t.ex. pa handtagen

Varmebesténdig plast upp till 200 °C

Kartong, papper

Plastfolie

QSIS X KK KT L
X XK XKL XL
XX X| X| <K X K<

42 SVENSKA



Kokkarl/material

k

=&

()
Ee

Plastfolie till mikrovagsugn

Stekkarl av metall, t.ex. emalj, gjutjarn

Bakformar, svartlack eller silikonbelagd

Galler

Glasplatta i mikrovagsugnens botten

Kokkarl for mikrovagsugn, t.ex. krispplatta

L XX XK
LS| XX XL
X XK [ X[ XX

X

10.5 Effektinstéllningar
Uppgifterna nedan ar endast riktvarden.

700 - 1000 W

* Brynai borjan av tillagningen

* varma vatskor

500 - 600 W

+ Tillagning av &gg- och gronsaksratter
» Sjuda grytratter

+ Véarma matrétter pa en tallrik

+ Tina och varma frysta matratter

11. SKOTSEL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Rengoring
Rengoringsmedel

* Rengér ugnens framsida med en
mikrofiberduk med varmt vatten och ett
milt rengoringsmedel.

* Anvand en rengoringslosning for att
rengdra metalldelar.

* Rengor flackar med ett milt diskmedel.

For anvandning varje dag

* Rengor insidan av ugnen efter varje
anvandning. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till brand.

» Rengor ugnsutrymmets tak fran matrester
och fett.

« Latinte tillagad mat sta i ugnen langre én
20 minuter. Torka av ugnen invandigt

300 - 400 W
Smalta ost, choklad, smor
« Sjudaris
¢ Varma barnmat
« Tillaga/varma kansliga livsmedel
« Fortsatta tillagningen
100 - 200 W
« Upptining av brdd, frukt och kakor, ost,
gradde, smor, kott, fisk

endast med en mikrofiberduk efter varje
anvandning.
Tillbehor

* Rengor alla tillbehor efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvéand enbart en mikrofiberduk med
varmt vatten och ett milt rengéringsmedel.
Rengoring inte tillbehéren i en diskmaskin.

* Rengor inte tillbehéren med nonstick-
belaggning med ett rengéringsmedel med
slipeffekt eller vassa féremal.

11.2 Ta bort ugnsstegarna

Ta bort ugnsstegarna vid rengéring av
produkten.

1. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Dra forsiktigt ugnsstegen uppat och ut ur
den frédmre upphangningen.

3. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.
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4. Dra ur stdden fran de bakre hakarna. 1. Stang av ugnen och vanta tills den

svalnat.
\ 2. Koppla ur produkten fran eluttaget.

4

3— 11}. 3. Lagg trasan pa ugnens botten.
2 ];3 /\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

5 Hall alltid halogenlampan med en trasa

[ for att forhindra att fettrester branns fast
pa lampan.

Sétt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning. Ovre lampa
11.3 Byte av LED-lampa 1. Ta bort glasskyddet genom att vrida pa
det.
/\ VARNING! 2. Rengér glasskyddet.
e . . 3. Byt ut lampan mot en passande som ar
Risk for elektrisk stot! varmetalig upp till 300 °C.
Lampan kan vara het. 4. Sitt tillbaka glasskyddet.

12. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

12.1 Vad gor jag om...

Problem Kontrollera om...

Det gar inte att aktivera eller anvanda enheten.. Produkten ar korrekt ansluten till eluttaget.
Produkten varms inte upp. Den automatiska avstangningen ar avaktiverad.
Produkten varms inte upp. Sakringen har inte 16st ut.

Produkten varms inte upp. Knapplas ar avaktiverat.

Belysningen fungerar inte. Gloédlampan ar trasig.

Displayen visar 00:00. Ett stromavbrott har intraffat. Stall in klockan.
@ 12.2 Servicedata

Kontakta din aterférsaljare eller en
auktoriserad serviceverkstad om du inte kan
avhjalpa felet.

Om displayen visar en felkod som inte
finns i den har tabellen, sla av sakringen
och sla pa den igen for att starta om

ugnen. Om felkoden aterkommer, Nodvandig information som servicecentret
kontakta en auktoriserad behdver finns pa graderingsskylten.
serviceverkstad. Typskylten sitter pa ugnens framre ram. Den

ar synlig nar du 6ppnar luckan. Ta inte bort
markskylten fran produkten.

Vi rekommenderar att du antecknar
uppgifterna har:
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Modell (MOD.) :

Serienummer (S.N.):

Produktnummer (PNC):

13. ENERGIEFFEKTIVITET

13.1 Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna

lampligt stromsparlage

Effektforbrukning i vilolage

0.8W

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det lampliga strémsparlaget

20 min

13.2 Energibesparande tips

Foljande tips hjalper dig att spara energi nar
du anvander din produkt.

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt
stangd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan fér ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ar ren och kontrollera att
den sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand koksredskap av metall och morka,
icke-reflekterande burkar och behallare for att
spara energi (endast nar du anvander en
funktion som inte ar mikrovagsugn).

Forvarm inte produkten fore tillagning om det
inte specifikt rekommenderas.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid
tillagning av flera réatter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om mgjligt, anvand varmluftsfunktionen foér
att spara energi.

14. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 5. Atervinn
férpackningen genom att placera den i
lampligt karl. Bidra till att skydda var miljé och
var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang

Restvarme

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen med minst 3-10
minuter innan tillagningen avslutas.
Tillagningen fortsatter med ugnens
restvarme.

Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra ratter.

Nar du stanger av ugnen visas restvarme pa
displayen.

Varmhallning

Valj lagsta méjliga temperaturinstalining for
att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas
pa displayen.

Laga mat med slackt belysning

Slack belysningen under tillagning. Tand den
endast nar du behdver den.

inte produkter markta med symbolen : med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.

SVENSKA 45









electrolux.com

867381424-A-222024 @ c €



	INSTALLATION / INSTALLATION
	INDHOLDSFORTEGNELSE
	1.  OM SIKKERHED
	1.1 Sikkerhed for børn og sårbare personer
	1.2 Generel sikkerhed

	2. SIKKERHEDSANVISNINGER
	2.1 Installation
	2.2 El-forbindelse
	2.3 Brug
	2.4 Vedligeholdelse og rengøring
	2.5 Brug af glasartikler
	2.6 Indvendig belysning
	2.7 Service
	2.8 Bortskaffelse

	3. PRODUKTBESKRIVELSE
	3.1 Generelt overblik
	3.2 Tilbehør

	4. BETJENINGSPANEL
	4.1 Sådan tændes og slukkes produktet
	4.2 Oversigt over betjeningspanel
	4.3 Display kontrollamper

	5. FØR BRUG FØRSTE GANG
	5.1 Indstilling af tiden
	5.2 Indledende forvarmning og rengøring

	6. DAGLIG BRUG
	6.1 Ovnfunktioner
	6.2 Indstilling: Ovnfunktioner
	6.3 Indstilling: Mikrobølgefunktioner
	6.4 Indstilling: Mikrobølge-kombifunktioner
	6.5 Indtastning: Menu
	6.6 Indstilling: Hjælp til tilberedning
	Undermenu: Hjælp til tilberedning

	6.7 Ændring: Indstillinger
	Undermenu: Indstillinger


	7. EKSTRAFUNKTIONER
	7.1 Lås
	7.2 Automatisk slukning
	7.3 Køleblæser
	7.4 Mekanisk lågelås
	7.5 Brug af mekanisk lågelås

	8. URFUNKTIONER
	8.1 Beskrivelse af timerfunktioner
	8.2 Indstilling: Minutur
	8.3 Indstilling: Tilberedningstid
	8.4 Indstilling: Tidsudskudt start
	8.5 Indstilling: Uptimer
	8.6 Indstilling: Aktuel tid

	9. BRUG AF TILBEHØRET
	9.1 Isætning af tilbehør

	10. RÅD OG TIPS
	10.1 Anbefalinger til tilberedning
	10.2 Information til testinstitutter
	10.3 Mikrobølgeanbefalinger
	10.4 Mikrobølgeegnet kogegrej og materialer
	10.5 Effekttrin

	11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGØRING
	11.1 Bemærkninger om rengøring
	11.2 Fjernelse af ovnribber
	11.3 Udskiftning af pæren
	Toplampe


	12. FEJLFINDING
	12.1 Hvad gør du, hvis ...
	12.2 Servicedata

	13. ENERGIEFFEKTIV
	13.1 Produktinformation om strømforbrug og maksimal tid til at nå den relevante lave strømtilstand
	13.2 Tips til energibesparelse

	INNEHÅLL
	1.  SÄKERHETSINFORMATION
	1.1 Säkerhet för barn och personer med funktionsnedsättning
	1.2 Allmän säkerhet

	2. SÄKERHETSINSTRUKTIONER
	2.1 Installation
	2.2 Elanslutning
	2.3 Använd
	2.4 Underhåll och rengöring
	2.5 Användning av glas
	2.6 Invändig belysning
	2.7 Service
	2.8 Avyttring

	3. PRODUKTBESKRIVNING
	3.1 Allmän översikt
	3.2 Tillbehör

	4. KONTROLLPANEL
	4.1 Slå på och stänga av produkten
	4.2 Översikt av kontrollpanelen
	4.3 Indikeringar på displayen

	5. FÖRE FÖRSTA ANVÄNDNING
	5.1 Ställa klockan.
	5.2 Initial förvärmning och rengöring

	6. DAGLIG ANVÄNDNING
	6.1 Tillagningsfunktioner
	6.2 Inställning: Tillagningsfunktioner
	6.3 Inställning: Mikrovågsugnsfunktioner
	6.4 Inställning: Mikrovågsugnens kombifunktioner
	6.5 Gå in på: Meny
	6.6 Inställning: Assisterad matlagning
	Undermeny: Assisterad matlagning

	6.7 Ändra: Inställningar
	Undermeny: Inställningar


	7. TILLVALSFUNKTIONER
	7.1 Knapplås
	7.2 Automatisk avstängning
	7.3 Kylfläkt
	7.4 Mekaniskt lucklås
	7.5 Användning av mekaniskt lucklås

	8. KLOCKFUNKTIONER
	8.1 Beskrivning av timer-funktioner
	8.2 Inställning: Tidur
	8.3 Inställning: Tillagningstid
	8.4 Inställning: Tidsfördröjd start
	8.5 Inställning: Upptimer
	8.6 Inställning: Klockslag

	9. ANVÄNDA TILLBEHÖREN
	9.1 Sätta in tillbehör

	10. RÅD OCH TIPS
	10.1 Tillagningsrekommendationer
	10.2 Information för testinstitut
	10.3 Rekommendationer för mikrovågsugnen
	10.4 Lämpliga kokkärl och material för mikrovågsugn
	10.5 Effektinställningar

	11. SKÖTSEL OCH RENGÖRING
	11.1 Rengöring
	11.2 Ta bort ugnsstegarna
	11.3 Byte av LED-lampa
	Övre lampa


	12. FELSÖKNING
	12.1 Vad gör jag om...
	12.2 Servicedata

	13. ENERGIEFFEKTIVITET
	13.1 Produktinformation om effektförbrukning och maxtid för att uppnå lämpligt strömsparläge
	13.2 Energibesparande tips


