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Velkommen til Electrolux! Takk for at du valgte produktet vart.
@ Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og

reparasjon:
www.electrolux.com/support

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfelgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.
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Barn bar veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet.

Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjales ned.

Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.
Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

.2 Generell sikkerhet

Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

Dette produktet er beregnet for bruk innendears i ett hjem.
Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.
Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut
kabelen.

Bruk ikke produktet for du installerer det i en innebygget
enhet.

Trekk stgpselet ut av stikkontakten far du utfgrer
vedlikehold.

Om tilfgrselsledningen er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjare en
elektrisk fare.

ADVARSEL: Sgrg for at produktet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stot.

ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

Bruk alltid grillvotter til a fierne eller sette inn tilbehgr eller
ovnsutstyr.

Bruk kun steketermometeret anbefalt for dette produktet.

NORSK



 For a fierne ovnsstigene, ma du farst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt

rekkefolge.

* |kke bruk damprengjaring til a rengjere produktet.

* lkke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for a rengjare glassdgren, da dette
kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Installering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsinstruksjonene som er
tilgjengelige pa nettstedet vart.

Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

Ikke dra eller Iaft produktet etter
handtaket.

Monter produktet pa et trygt og egnet sted
som oppfyller monteringskrav.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

Far du monterer produktet, sjekk at
produktdgren apner uten hindring.
Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjolesystem. Det ma brukes med elektrisk
stremforsyning.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stat.

Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.

Produktet ma veere jordet.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.

Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

Ikke bruk grenuttak eller skjateledninger.
Pass pa at stapselet og streamkabelen ikke
paferes skade. Hvis strgmkabelen ma
erstattes, ma dette utferes av vart
Autoriserte servicesenter.

Strgmkablene ma ikke bergre eller komme
naer apparatets dar eller sprekken under
apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk
eller nar deren er varm.

Beskyttelsen mot elektrisk stet fra
stremferende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Ikke sett stgpselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stapselet.

Ikke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stgpselet.
Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Produktet leveres med stgpsel og
stremledning.

Anvendelige kabeltyper for montering eller
utskiftning i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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For ledningsavsnittet henvises det til den
nominelle effekten pa typeskiltet: Du kan
ogsa se etter i tabellen:

Totalt stremforbruk  Ledningstverrsnitt

(W) (mm?)
maks 1380 3x0.75
maks 2300 3x1
maks 3680 3x1.5

Jordledningen (grenn/gul kabel) ma vaere 2
cm lenger enn den brune fasen og de bla
ngytrale kablene.

2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stat eller eksplosjon.

* Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

« Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

» |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

+ Sla av produktet etter hver bruk.

» Veer forsiktig nar du apner deren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
frigjeres.

+ Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det kommer i kontakt med vann.

 lkke belast deren nar den er apen.

» Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

» Apne daren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fgre til en
blanding av alkohol og luft.

+ Ikke la gnister eller apne flammer komme i
kontakt med produktet nar du apner
daren.

» Bruk alltid glass og krukker som er
godkjent for konserveringsformal.

» Plasser ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i, i neerheten av eller pa
produktet.

» For a forhindre skade eller misfarging pa
emaljen:

— lkke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte pa bunnen av
produktets rom.

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

— ikke tem vann direkte inn i det varme
produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i
produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Misfarge pa emalje eller rustfritt stal har
ingen innvirkning pa funksjonen til
produktet.

» Bruk en grill-/stekepanne for blgte kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.

» Bruk kun tilbehgr anbefalt for dette
produktet eller anbefalt av produsenten.

« Tilbered alltid med produktets daor lukket.

* Hvis produktet er montert bak et
mgbeldgr, ma du serge for at deren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme og
fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket
mebelder og dermed forarsake skade pa
produktet, boligen eller gulvet. Ikke lukk
mgbeldgren fer produktet er helt avkjglt
etter bruk.

2.4 Stell og rengjering

/\ ADVARSEL!
Fare for personskade, brann eller skade

pa produktet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

6 NORSK

» Sla av produktet og trekk stepselet ut av
stikkontakten far rengjering og
vedlikehold.

» Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knuses.

» Erstatt dgrglassene umiddelbart nar de er
skadet. Kontakt et autorisert
servicesenter.

»  Veer forsiktig nar du fierner dgren fra
produktet, dgren er tung.

» Rengjgr produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

* Rengjgr produktet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Du ma
aldri bruke skurende oppvaskmidler,
skuresvamper, lgsemidler eller
metallgjenstander.



Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

Ikke rengjer den katalytiske emaljen med
vaskemidler.

2.5 Innvendig lys

/\ ADVARSEL!
Det er fare for elektrisk stat.

Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment & signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt

B BEN

[N
-

4. BETJENINGSPANEL
4.1 Sla produktet av og pa.

For a sla pa produktet:

1.

Trykk pa bryterne. Bryterne kommer ut.

Bruk kun lyspaerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

2.6 Tjenester

Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet.
Bruk kun originale reservedeler.

2.7 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

AENESCSEREREOENE

Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster produktet.

Koble produktet fra stramforsyningen.

Kutt av stremkabelen naer produktet og
kast den.

Betjeningspanel

Bryter for ovnsfunksjoner
Strgmindikator/-symbol
Display

Betjeningsbryter (for temperaturen)
Temperaturindikator/-symbol
Varmeelement

Kontakt til steketermometer
Lys

Vifte

Gravert ovnsrom

Uttakbare brettstiger
Hyllenivaer

Drei bryteren for ovnsfunksjonene for &
velge funksjon:

Drei kontrollbryteren for & justere
innstillinger.
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Drei bryteren for ovnsfunksjoner til av-
posisjonen for & sla av produktet (0]

4.2 Sensor felt / Knapper

J— For a stille inn tiden.

@ For a stille inn en klokkefunksjon.

+ For a stille inn tiden.

5. FOR FORSTEGANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Klokkeinnstilling.

Etter farste tilkobling til strem, vent til
displayet viser: "00:00" eller "12:00"
(avhengig av modell).

1. = — — trykk for a stille inn tiden.

2. @ - trykk for & bekrefte, ellers blir det
angitte tid pa dagen lagret automatisk
etter 5 sekunder.

5.2 Innledende forvarming og
rengjaring

Forvarm det tomme produktet for fgrstegangs
bruk og kontakt med mat. Produktet kan avgi

6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Varmefunksjoner

Lys

Slik slar du pa lampen.
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4.3 Display

A B A
' |
o e o &)
= -
Q ggoo 9
[~ M
A. Klokkefunksjonene
B. Timer
C. Indikator for steketermometer

ubehagelig lukt og rgyk. Ventiler rommet
under forvarming.

1.

Fjern tilbehgr og avtakbare hyllestgtter fra
produktet.

Angi funksjon \Z] Angi maksimal
temperatur. Se Daglig bruk. La produktet
stapaiit.

Angi funksjon ﬁ Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pai 15 min.

Angi funksjon . Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pa i 15 min.
Sla av produktet og vent til det er kaldt.
Rengjgr produktet og tilbehgret kun med
en mikrofiberklut, varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

Sett tilbeharet og de avtakbare
hyllestgttene tilbake til startposisjonen.

@ Baking med fukt

Denne funksjonen er laget med tanke pa a
spare energi nar man lager mat. Nar du
bruker denne funksjonen, kan temperatu-
ren i produktet variere fra den angitte tem-
peraturen. Oppvarmingseffekten kan bli
redusert. For mer informasjon, se kapitte-
let «Daglig bruk», merknader om: Baking
med fukt.




) Ekte varmluft PLUSS
For a tilfere fuktighet under tilberedningen.
For & fa riktig farge og spre skorpe under
baking. For & gjenoppvarme mat med saf-
tigere resultater.

[j Over- og undervarme
For a bake og steke pa ett hylleniva.

|;| Undervarme
For & hermetisere mat og bake kaker med
sprg bunn.

Varmluft

For a steke kjatt og bake kaker. Still inn en
lavere temperatur enn for konvensjonell
matlaging, da viften fordeler varmen jevnt
innvendig i ovnen.

Rask grilling
Slik griller du store mengder tynne mat-
stykker og rister brad.

| Gratinering med vifte

For & steke store kjattstykker eller fjserfe
pa én brettplassering. For & gratinere og
brune.

Pizzafunksjon

For a bake pizza og andre retter som kre-
ver mer varme nedenfra.

6.2 Merknader om: Baking med fukt

Denne funksjonen blir brukt til & overholde
energieffektivitetsklassen og gkodesignkrav (i
henhold til EU 65/2014 og EU 66/2014).
Tester i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal vaere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke forstyrres,
og ovnen er i drift med hayest mulig
energieffektivitet.

For instruksjonene om tilberedning, referer til
Rad og Tips, Baking med fukt. For generelle
anbefalinger om energisparing, referer il
Energieffektivitet, Tips om energisparing.

6.3 Stille inn en ovnsfunksjon

1. Vri pa knappen for varmefunksjonene for
a velge en oppvarmingsfunksjon.

2. Drei pa kontrollvelgeren for & velge
temperatur /.

3. Nar tilberedningen er ferdig, drei bryterne
til av-posisjonen for & sla av produktet.

6.4 Innstilling av funksjonen:Ekte
varmiuft PLUSS

Denne funksjonen gker fuktighet under
steking.

/\ ADVARSEL!

Fare for brannskader og skade pa
produktet.

1. Serg for at produktet er kaldt.
2. Fyll bunnen med vann fra springen.

Bunnen har maksimal kapasitet pa 250
ml. Fyll ikke vann pa nytt under matlaging
eller nar produktet er varmt.

Still inn funksjonen: .

Vri kontroll-bryteren til valgt temperatur.

Forvarm det tomme produktet i 10 min for

a danne fuktighet.

6. Plasser maten inne i produktet. Ikke apne
ovnsdgren under tilberedning.

7. Vri bryteren for ovnsfunksjoner til av-
posisjonen for a sla av ovnen.

8. Etter at funksjonen er avsluttet, kan du
apne dgren forsiktig. Frigitt fuktighet kan
forarsake brannskader.

9. Serg for at produktet er kaldt. Fjern

gjenveerende vann fra ovnsrommet.

apo
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7. TILLEGGSFUNKSJONER

7.1 Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjgleviften seg pa
automatisk for & holde produktets overflater
kalde. Hvis du slar av produktet, er kjgleviften
aktiv til produktet avkjgles.

8. KLOKKEFUNKSJONENE

8.1 Tabell over klokkefunksjoner

@ Tid pa dagen
For & stille inn, endre eller sjekke klokkeslett.

Steketid
For & velge hvor lenge produktet virker.

(g

Q Varselur
For a stille inn en nedtelling. Denne funksjo-
nen har ingen innvirkning pa bruken av pro-
duktet. Du kan stille inn denne funksjonen nar
som helst, selv nar ovnen er slatt av.

8.2 Innstilling: Tid pa dagen

1. O_ trykk gjentatte ganger for & endre
klokkeslettet. @ - blinker.

2. + — —trykk for & stille inn tiden.
Etter ca. 5 s stopper blinkingen og displayet
viser klokkeslettet.

@ - blinker nar du kobler produktet til en
stramkilde, nar det har veert et strembrudd

eller nar timeren ikke er innstilt. + — —trykk
for & stille inn tiden.

8.3 Innstilling: Steketid

1. Stille inn en varmefunksjon og
temperaturen.

9. BRUKE TILBEHORET

/N\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.
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7.2 Sikkerhetstermostat

Feil bruk av ovnen eller gdelagte
komponenter, kan medfere alvorlig
overopphetelse. For a forhindre dette har
ovnen en sikkerhetstermostat som avbryter
stremforsyningen. Ovnen slar seg automatisk
pa igjen nar temperaturen faller.

2. O- trykk gjentatte ganger. g blinker.
3.+, — —trykk for 4 stille inn: Steketid.

Displayet viser 2. I - blinker nar den

innstilte tiden er over. Signalet hgres og

produktet slar seg av.

4. Trykk pa en vilkarlig knapp for a stoppe
signalet.

5. Drei bryterene til av-stillingen.

8.4 Innstilling: Varselur

1. O- trykk gjentatte ganger. Q. blinker.

2. + — —trykk for & stille inn tiden.

Funksjonen starter automatisk etter 5 s. Nar

innstilt tid avsluttes, hgrer du et lydsignal.

3. Trykk pa en vilkarlig knapp for & stoppe
signalet.

4. Drei bryterene til av-stillingen.

8.5 Avbryter: Klokkefunksjonene

1. ©- trykk gjentatte ganger til
klokkesymbolet begynner a blinke.

2. Trykk og hold —.
Klokkefunksjonen slas av etter noen fa
sekunder.



9.1 Innsetting av tilbehor

Tilbehar tilgjengelig avhengig av
modell. Skann QR-koden for &
sjekke hvordan du bruker tilbehgr  [Htipd
som felger med produktet. Du
kan bestille valgfritt tilbehgr sepa-
rat. Kontakt din lokale leverander
for mer informasjon.

En liten fordypning pa toppen aker
sikkerheten og gir vippebeskyttelse.
Fordypningene er ogsa tippebeskyttet.
Kanten rundt risten forhindrer at kokekar sklir
av risten.

Sett inn tilbehgret (rist/brett) mellom
styreskinnene pa hyllestgtten. Serg for at
hyllen bergrer baksiden av ovnsinterigret og
fottene peker ned .

%\\
Li\ig\\’

)

\

Hvis brettet har en skraning, plasser den mot
baksiden av ovnens interigr.

Hvis det er en inskripsjon pa tilbehgret, sgrg
for at den vender mot deg.

Hvis du bruker et brett med hull, plasser
brettet/pannen under for & samle opp
dryppende veesker.

9.2 Steketermometer

Den maler temperaturen i maten.

To temperaturer ma stilles inn:

. OC — temperaturen inne i produktet. Den

bar vaere minst 25 °C hgyere enn matens
kjernetemperatur.

. M kjernetemperaturen for maten.
Anbefalinger:

* Ingrediensene bgr holde romtemperatur.
+ Ikke bruk det til flytende retter.

* Under tilberedning ma nalen pa
steketermometeret settes helt inn i retten.

Matlaging med: Steketermometer

/\ ADVARSEL!

Siden steketermometeret og
hyllestgttene blir sveert varme er det en
risiko for brannskader. lkke bergr
handtaket pa steketermometeret med
bare hender. Bruk alltid grillvotter.

1. Sett steketermometeret i maten:
Kjott, fjaerkre og fisk
Stikk hele spissen av steketermometeret
inn i midten av kjottet eller fisken, helst i
den tykkeste delen.

)

7T I NSOSSSSSSS

Gryterett

Sett spissen pa steketermometeret
ngyaktig i midten av gryteretten.
Steketermometeret bgr sta stadig pa
samme sted under stekingen. For a
oppna dette kan du bruke en solid
ingrediens. Bruk kanten av formen som
stotte for silikonhandtaket pa
steketermometeret. Spissen av
steketermometeret skal ikke rgre bunnen
av formen.

2. Plugg steketermometeret inn i kontakten
som befinner seg pa sideveggen inne i
produktet. Se i «Produktbeskrivelse».

Steketermometerets indikator/‘? blinker.
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3. Trykk pa: + eller = for & stille inn
kjernetemperaturen i maten. Du kan stille
inn temperaturen fra 30 °C til 99 °C.

4. Angi varmefunksjon og, om ngdvendig,
ovnstemperatur.

Nar retten nar den angitte temperaturen,

hgrer du et lydsignal. Trykk et vilkarlig symbol

for & stoppe lydsignalet. Du kan fortsette
tilberedningen for a sikre at maten er godt
stekt.

10. RAD OG TIPS
10.1 Rad om tilberedning

Temperaturer og tilberedningstider i tabellene
er kun veiledende. De avhenger av
oppskriftene og kvalitet og mengde
ingredienser som brukes.

Produktet kan bake eller steke annerledes
enn det forrige produktet. Hintene nedenfor
viser anbefalte innstillinger for temperatur,
tilberedningstid og hylleplassering for
spesifikke mattyper.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.

Hvis du ikke finner opplysningene for en
bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt i
en tilsvarende rett.

For energisparingstips, referer til
Energieffektivitet.

Symboler som brukes i tabellene:

g Mattype

Varmefunksjon

°C Temperatur

5. Slik slar du av produktet.

6. Ta pluggen til steketermometeret ut av
kontakten og ta ut retten.

Du kan endre kjernetemperaturen nar som

helst under tilberedningen. Trykk pa Ofora
stille inn kjernetemperatur i maten.

— Tilbehgr

E Hylleniva

@ Tilberedningstid (min)

10.2 Baking med fukt — anbefalt
tilbehgr

Bruk marke og ikke-refleksive bokser og
beholdere. De har bedre varmeabsorbering
enn den lette fargen og de refleksive rettene.

« Pizzabrett — mork, ikke-reflekterende,
diameter 28 cm

+ Bakeform — mark, ikke-reflekterende,
diameter 26 cm

* Ramekiner — keramikk, diameter 8 cm,
hgyde 5 cm

¢ Tertebunnsform — mork, ikke-
reflekterende, diameter 28 cm

10.3 Baking med fukt

Folg forslagene i tabellen for best mulig
resultater.

555
=

C = 8

Sgt sma gjeerbakst, stekebrett eller langpanne 175 3 40 - 50
12 stk

Rundstykker, 9 stk stekebrett eller langpanne 180 2 35-45
Frossen pizza, 0,35 rist 180 2 45-55
kg

Rullekake stekebrett eller langpanne 170 2 30-40
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&L, = °C = O
Brownies stekebrett eller langpanne 170 2 45 -50
Soufflé, 6 stk keramisk ildfast form pa rist 190 3 45 -55
Sukkerbrgdbunn sukkerbrgdform pa rist 180 2 35-45
Formkake med sylte-  bakeform pa rist 170 2 35-50
tay
Posjert fisk, 0,3 kg stekebrett eller langpanne 180 2 35-45
Hel fisk, 0,2 kg stekebrett eller langpanne 180 3 25-35
Fiskefilét, 0,3 kg pizzabrett pa rist 170 3 30-40
Posjert kjott, 0,25 kg  stekebrett eller langpanne 180 3 35-45
Shashlik, 0,5 kg stekebrett eller langpanne 180 3 40 - 50
Informasjonskapsler  stekebrett eller langpanne 150 2 30-45
(Cookies), 16 stk
Makroner, 20 stk stekebrett eller langpanne 180 2 45 -55
Muffins, 12 stk stekebrett eller langpanne 170 2 30-40
Ikke-s@t butterdeig, stekebrett eller langpanne 170 2 35-45
16 stk
Sandkjeks, 20 stk stekebrett eller langpanne 150 2 40 - 50
Smaterter, 8 stk stekebrett eller langpanne 170 2 30-40
Grennsaker, posjerte, stekebrett eller langpanne 180 2 35-45
0,4 kg
Vegetarisk omelett pizzabrett pa rist 180 3 35-45
Middelhavsgrgnnsa-  stekebrett eller langpanne 180 4 35-45
ker, 0,7 kg
10.4 Informasjon for testinstitutter

Tester i henhold til IEC 60350-1.
&L, = = °C O
Smakaker, 20 stk. per ste- Over- og undervarme Stekebrett 3 170 20-35
kebrett
Smakaker, 20 stk. per ste-  Varmluft Stekebrett 3 150 - 160 20-35
kebrett
Smakaker, 20 stk. per ste-  Varmluft Stekebrett 2094 150 - 160 20-35
kebrett
Eplepai, 2 former @ 20 cm  Over- og undervarme Rist 2 180 70-90
Eplepai, 2 former @ 20 cm  Varmluft Rist 2 160 70-90

NORSK
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= - o,

=N = = C O
Fettfritt sukkerbred, kake- ~ Over- og undervarme Rist 2 170 40 - 50
form @ 26 cm 1)
Fettfritt sukkerbrgd, kake-  Varmiuft Rist 2 160 40 - 50
form @ 26 cm 1)
Fettfritt sukkerbred, kake-  Varmluft Rist 2094 160 40 - 60
form@ 26 cm 1)
Kjeks Varmluft Stekebrett 3 140 - 150 20-40
Kjeks Varmluft Stekebrett 2094 140 - 150 25-45
Kjeks Over- og undervarme Stekebrett 3 140 - 150 25-45

Grill Rist 4 maks. 1-5

Smerbrad 1)

1) Forvarm ovnen i 10 minutter.

11. STELL OG RENGJGRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

11.1 Merknader om rengjering
Rengjeringsmidler

* Rengjor produktets forside kun med en
mikrofiberklut med varmt vann og et mildt
vaskemiddel. Rengjgr og sjekk
dgrpakningen som sitter rundt rammen til
ovnsrommet.

+ Bruk en rengjeringslasning for & rengjgre
metalloverflater.

* Rengjor flekker med et mildt vaskemiddel.
Du ma ikke bruke den pa de katalytiske
overflatene.

Hverdagsbruk

* Rengjer innsiden av produktet etter hver
bruk. Fettoppsamling eller andre rester
kan fgre til brann.

» Fuktighet kan kondensere inne i produktet
eller pa glasspanelene i daren. For &
redusere kondensen, kan du la produktet
veere i gang i 10 minutter far du lager mat.
Ikke oppbevar maten i produktet lenger
enn 20 minutter. Terk innsiden av
produktet kun med en mikrofiberklut etter
hver bruk.

Tilbehar
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* Rengjer alt tilbehgr etter hver bruk og la
det tarke. Bruk kun en mikrofiberklut med
varmt vann og et mildt vaskemiddel. Ikke
rengjgr tilbehgret i en oppvaskmaskin.

* Rengjor ikke tilbehar med slippbelegg ved
hjelp av sterke vaskemidler eller skarpe
gjenstander.

11.2 Rengjgring av ovhsrommet

Rengjer ovnsrommet for & fierne kalkrester
etter damptilberedning.

@

For funksjonen: Ekte varmluft PLUSS
rengjer ovnen hver 5. — 10. stekesyklus.

1. Hell 250 ml hvit eddik eller sitronsyre i
ovnsrommet.
Bruk maks 6 % syreholdig eddik uten
tilsetningsmidler.

2. La eddiken lgse opp kalkrestene i
romtemperatur i 30 minutter.

3. Rengjer ovnsrommet med varmt vann og
en myk klut.

11.3 Fjerning av brettstigene

Fjern brettstigene for a rengjere produktet.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
2. Trekk den fremre delen av brettstigen ut
fra sideveggen.



3. Trekk den bakre delen av brettstigene ut
fra sideveggen og ta den ut.

N,

\
]

!K

Fl

=]

T l;..

4. Monter brettstigen i motsatt rekkefglge.
Hvis teleskopskinnene leveres, ma
holdepinnene peke mot fronten.

11.4 Katalytisk viftedeksel

Viftedekselet er belagt med katalytisk emalje.
Det absorberer fettet som samler seg pa
veggene nar produktet er i bruk. For best
mulig selvrenseffekt ma du varme opp et tomt
produkt med jevne mellomrom.

Flekker eller misfarging av det katalytiske
belegget har ingenting a si for rengjeringen.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Fjern alt tilbehar

3. Rengjgr ovnsbunnen og det innvendige
dgrglasset med varmt vann, myk klut og
skansomt vaskemiddel.

4. Still inn funksjonen: C]

5. Still inn temperaturen: 250 °C.

Varighet: 1t

6. Nar produktet er kaldt, rengjer du
ovnsgulvet med en vat, myk klut.

11.5 Fjerning og montering av
doren

Du kan fjerne ovnsdgren og de innvendige
glasspanelene for a rengjere dem. Les hele
«Fjerning og montering av dgren»-
instruksjonen fer du fierner glassene.

plass.

3. Lukk ovnsdgren halveis til farste apne
posisjon. Trekk og laft for & ta deren ut av
holderen.

/\ FORSIKTIG!
Ikke bruk ovnen uten glasspanelene.

1. Apne deren helt, og hold begge
hengslene.

4. Legg dgren pa et mykt tgystykke pa et
stabilt underlag.

5. Hold derlisten A gverst pa deren pa
begge sider og trykk innover for a frigjere
klipslasen.

6. Trekk darlisten mot deg for & fierne den.

7. Hold et og et glass gverst i kanten og
trekk dem oppover og ut av faringen.
Pase at glasset skyves helt ut av
stgttene.
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8. Rengjar glasspanelene med vann og
sape. Terk glasspanelene forsiktig. lkke
rengjor glasspanelene i
oppvaskmaskinen.

9. Etter rengjgring, installer glasspanelene
og ovnsdgren. Sgrg for at du setter
glasspanelene pa plass igjen i riktig
rekkefglge. Se etter symbolet/utskriften
pa siden av glasspanelet. Hvis dgren er
riktig montert, vil du hare et klikk nar du
lukker lasene.

Sonen med trykk mé vende mot innsiden av

dgren (vendt mot innsiden av ovnen).

11.6 Skifte lyspare

/\ ADVARSEL!

Det er fare for elektrisk stgt.
Lampen kan vaere varm.

12. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

12.1 Hva ma gjeres, hvis ...

| tilfeller som ikke er inkludert i denne
tabellen, ta kontakt med et autorisert
servicesenter.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
2. Koble produktet fra stremforsyningen.
3. Legg kluten pa ovnsgulvet.

/\ FORSIKTIG!

Hold alltid halogenlampen med en klut for
a hindre at fettrester brenner pa lampen.

Bakre ovnslampe

1. Drei glassdekselet for a ta det av.

2. Rengjor glassdekselet.

3. Erstatt pseren med en egnet
varmebestandig lyspeere som taler 300

°C.

4. Monter glassdekselet.

Problem

Arsak og lgsning

Steketermometer starter
ikke.

Pluggen til Steketermo-
meter er ikke satt helt inn
i kontakten.

Dgrpakningen er skadet.

Ikke bruk produktet. Kon-
takt et autorisert service-
senter.

Problem Arsak og lgsning

Produktet blir ikke varmt. ~ Sikringen har gatt. Kon-
troller om sikringen er ar-
saken til funksjonssvik-
ten. Kontakt en godkjent
elektriker hvis feilen ved-

varer.

Displayet viser "00:00"
eller "12:00".

Det var streambrudd. Angi
tid pa dagen. Se «Feor for-
ste gangs bruk».
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Problem

Arsak og lgsning

Vannet lekker ut av ov-
nen.

Det er for mye vann i ov-
nen. Deaktiver produktet
og kontroller at det er av-
kjalt. Terk opp vannet
med en klut eller svamp.
Tilsett riktig mengde
vann. Se under «Daglig
bruk» og Still inn funksjo-
nen: Ekte varmluft
PLUSS.

Utilfredsstillende stekey-
telse for funksjonen: Ekte
varmluft PLUSS .

Bunnen er ikke fylt med
vann. Tilsett riktig meng-
de vann. Se under «Dag-
lig bruk» og Still inn funk-
sjonen: Ekte varmluft
PLUSS.

Lampen fungerer ikke

Lyspeeren har gatt. Bytt
lyspeeren. Se «Stell og
rengjering», Skifte ut lam-
pen.

13. ENERGIEFFEKTIVITET

12.2 Servicedata

Hvis du ikke greier a lgse problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert

servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret

behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert

pa den fremre rammen til produktet. Det er

synlig nar du apner dgren. lkke fiern

typeskiltet fra produktet.

Vi anbefaler at du noterer opplysningene

her:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Produktinformasjon og produktinformasjonsark i henhold til EU-
forordninger om gkodesign og energimerking

Leverandgrens navn Electrolux
Modellidentifikasjon XO51CBK 949289352
Energieffektivitetsindeks 95.3
Energieffektivitetsklasse A

Energiforbruk med standard matmengde, over- og undervarme

0.95 kWt/syklus

Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus

0.81 kWt/syklus

Antall ovner 1

Varmekilde Elektrisitet
Volum 721
Ovnstyper Innebygd ovn
Masse 30.4 kg

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsprodukter for matlaging — del 1: Komfyrer, ovner, dampovner og grillappara-
ter - Metoder for maling av yteevne.

NORSK
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13.2 Produktinformasjon for stremforbruk og maksimal tid for & na

gjeldende laveffektmodus

Stremforbruk i standby-modus

0.8 W

Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffektmodus

20 min

13.3 Energisparingstips

Falgende tips nedenfor vil hjelpe deg med a
spare energi nar du bruker produktet.

Sgrg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. Ikke apne dgren for ofte
under matlaging. Hold dgrpakningen ren og
serg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall og marke, ikke-
reflekterende bokser og beholdere for a
forbedre energisparingen

Ikke forvarm produktet fgr tilberedning med
mindre det er spesielt anbefalt.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare strem.

14. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet C/.&) Legg emballasjen i riktige
beholdere for & resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket

18 NORSK

Restvarme

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum 3 -
10 min fgr matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter a
tilberede.

Bruk restvarmen til & holde maten varm eller
varme opp andre retter.

Slik holder du maten varm
Hvis du vil bruke restvarmen til & holde maten
varm, velg lavest mulig temperaturinnstilling.

Baking med fukt
Funksjonen er laget med tanke pa a spare
strgm under matlaging.

med symbolet i sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for neermere opplysninger.



Vilkommen till Electrolux! Tack for att du har valt en av vara
produkter.

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Med reservation for andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

« Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
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som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

« Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

» Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

» Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

* Denna produkt ar endast avsedd for matlagning.

» Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
» Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

* Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

« Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

* Bryt stromforsorjningen till apparaten fore utférande av
underhall.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, fér att undvika fara.

* VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmets ytor.
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* Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av

tillbehor eller ugnsformar.

* Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.

» For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

« Anvand inte angrengdringsmedel for att rengéra produkten.

» Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

» Avlagsna allt férpackningsmaterial.

* Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

+ Folj installationsanvisningarna som finns
pa var webbplats.

» Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den &r tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

» Dra aldrig produkten i handtaget.

 Installera produkten pa en saker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

» Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

« Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan dppnas enkelt utan
motstand.

» Produkten &r utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromforsorjningen.

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras av
en behorig elektriker.

Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnétets elektricitet.
Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det gbras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan ar het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter I0st.

Dra inte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strémbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.
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+ Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

» Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

Tillamplig kabeltyper for installation eller
utbyte i Europa:

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

Anvand alltid glas och burkar som ar
godkanda for konservering.

Placera inte brandfarliga produkter eller
féremal som fuktats med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

For kabeldelen, se den totala effekten pa
markplaten. Se aven tabellen:

Total effekt (W) Kabelarea (mm?)

max. 1 380 3x0.75
max. 2 300 3x1
max. 3 680 3x1.5

Jordkabeln (gron/gul kabel) maste vara 2 cm
langre an den bruna fasen och de bla
neutrala kablarna.

2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstotar
eller explosion foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer

» Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

+ Latinte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

» Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen.
Varmluft kan slappas ut.

* Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den kommer i kontakt med

For att forhindra skador eller missfargning
pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matréatter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehdren.

Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.
Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

Anvand endast tillbehér som kommer med
produkten eller rekommenderas av
tillverkaren.

Laga alltid mat med luckan stangd.

Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel en dorr, se
till att skapsdorren aldrig ar stdngd nar
produkten anvands. Varme och fukt kan
byggas upp bakom en stangd lucka och
orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forréan produkten har svalnat helt
efter anvandning.

vatten.

Tryck inte pa den 6ppna luckan.
Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Oppna luckan férsiktigt. Anvéndning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.
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2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!

Risk for personskador, brand eller skador
pa produkten.

« Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.



Se till att ugnen ar kall. Det finns risk for
att glaspanelerna spricker.

Byt omedelbart ut luckglas som har
skadats. Kontakta det auktoriserade
servicecentret.

Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten, luckan ar tung.

Rengdr produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet férsdmras.
Rengor produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte slipande produkter, repande
rengoringstussar, I0sningsmedel eller
metallféremal.

Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa férpackningen.
Rengdr inte den katalytiska emaljen med
rengdringsmedel.

2.5 Invandig belysning

/\ VARNING!
Risk for elektrisk stot!

Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt
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hushallsapparater, sdsom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

« Denna produkt innehaller en ljuskalla med

energieffektivitetsklass G.
* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.6 Service

« Kontakta ett auktoriserat servicecenter for

reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.7 Avyttring

/\ VARNING!

Risk for personskador eller kvavning
foreligger.

« Kontakta kommunen fér information om
hur produkten ska kasseras.

»  Koppla ur produkten fran eluttaget.

» Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

Kontrollpanel

Funktionsvred for tillagningsfunktioner
Stromlampa/symbol

Display
Temperaturinstallningsvred

A Temperaturindikator/symbol
Varmeelement

Uttag for matlagningstermometern
Lampa

Flakt

Ugnsutrymmets nedsankning
Ugnsstegar, borttagbara
Hyllplaceringar

ENEECER
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4. KONTROLLPANEL

4.1 Sla pa och stanga av produkten
For att sla pa ugnen:

1. Tryck pa vreden. Vreden falls ut.

2. Vdljj en tillagningsfunktion genom att vrida
pa funktionsvredet.

3. Vrid kontrollvredet for att justera
installningarna.

Stang av ugnen genom att vrida vredet for

tillagningsfunktioner till avstéangt lage @

4.2 Sensorfalt/knappar

— Gor sa har for att stalla in tiden.

@ Stalla in en klockfunktion.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Stalla in tid

Nar du ansluter produkten till eluttaget forsta
gangen, vanta tills displayen visar: "00:00"
eller "12:00" (beroende pa modell).

1. + — —tryck for att stalla in tiden.

2. O_ tryck for att bekrafta eller sa sparas
klockinstallningen automatiskt efter
5 sekunder.

5.2 Initial forvarmning och
rengoring

Forvarm den tomma ugnen fore forsta
anvandning och kontakt med livsmedel.
Ugnen kan avge obehaglig lukt och rok.
Ventilera rummet under férvarmning.

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
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_|_ GoOr sa har for att stalla in tiden.

4.3 Display
A B A C
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A. Klockfunktioner
B. Timer
C. Indikator f6r matlagningstermometer

1. Ta ut alla tillbehér och borttagbara
ugnsstegar ur produkten.

2. Stallin funktionen (. Stall in
maxtemperaturen. Se Daglig anvandning
Latugnenstapai1t.

3. Stall in funktionen (Z]. Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

4. Stallin funktionen [@]. stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

5. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

6. Rengodr ugnen och dess tillbehdr med en
mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengdringsmedel.

7. Satt tillbaka tillbehor och borttagbara
ugnsstegar pa sin ursprungliga plats.



6.1 Tillagningsfunktioner

Belysning

For att tdnda ugnsbelysningen.

@ Varmluft med fukt

y Denna funktion ar for att spara energi un-
der tillagningen. N&r du anvander den har
funktionen kan temperaturen i ugnen skilja
sig fran installd temperatur. Varmeeffekten
kan minska. Mer information finns i kapitlet
"Daglig anvandning” och anvisningar om:
Varmluft med fukt.

D) Varmluft PLUS
For att tillfora fukt under tillagningen. For
att fa den réatta fargen och krispigheten un-
der graddning. For att fa ratten saftigare
under uppvarmning.

‘:] Over-lundervirme
Bakning och stekning pa en ugnsniva.

|;| Undervarme
For bakning av kakor med knaprig botten
och for konservering av livsmedel.

Tillagning med varmluft
For att ugnssteka kott och baka kakor.
Stall in en lagre temperatur &n for dver-/
undervarme, eftersom flakten fordelar var-
men jamnt i ugnens insida.

Snabbgrillning
For grillning av tunna livsmedel i stora
mangder och for rostning av brdd.

Varmluftsgrillning
Varmluftsstekning pa forsta ugnsnivan av
storre kottstycken eller fagelkott med ben.
Tillaga gratanger och bryna.

Pizzal/Paj
= Tillaga pizza och andra ratter som kraver
mer varme underifran.

6.2 Anvisningar om: Varmluft med
fukt

Den har funktionen anvandes for att uppfylla
kraven pa energieffektivitetsklass och
ekodesign (enligt EU 65/2014 och EU
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts och
ugnen fungerar med hdgsta méjliga
energieffektivitet.

For tillagningsinstruktioner, se Rad och tips,
Varmluft med fukt. For instruktioner om

allman energibesparing, se Energieffektivitet,
Energibesparingstips.

6.3 Stalla in en tillagningsfunktion

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner for att
valja en varmefunktion.

2. Vrid pa kontrollvredet for att valja
temperatur.

3. Nar matlagningen ar klar, vrid pa vreden
till avstangt lage for att stanga av
produkten.

6.4 Stalla in funktionen: Varmluft
PLUS

Den har funktionen tillsatter mer fukt under
tillagningen.

/\ VARNING!

Risk for brannskador och skador pa
produkten.

1. Se till att ugnen ar kall.
2. Fyll ugnens bottenférdjupning med
kranvatten.

Ugnsutrymmets fordjupning rymmer max
250 ml. Fyll inte pa mer vatten pa
produktens botten nar ugnen ar paslagen
eller medan den fortfarande ar varm.

3. Stall in funktionen: [,

4. Vrid pa kontrollvredet for att stélla in
temperaturen.

5. Forvarm den tomma produkten i
10 min for att skapa fuktighet.

6. Placera maten inuti produkten. Oppna
inte ugnsluckan under tillagning.

7. Ugnen stangs av genom att vredet stalls i
avstangt lage.

8. Nar funktionen sténgs av ska du 6ppna
luckan forsiktigt. Anga som slapps ut kan
orsaka brannskador.

9. Settill att ugnen ar kall. Ta bort
kvarvarande vatten fran ugnsutrymmets
férdjupning.
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7. YTTERLIGARE FUNKTIONER

7.1 Kylflikt

Nar produkten &r igang slas flakten
automatiskt pa for att halla ytorna svala. Om
du stanger av produkten fortsatter flakten att
ga tills produkten har svalnat.

8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Tabell over klockfunktioner

@ Klockslag
For att stalla in, andra eller kontrollera tiden.

I_)l Koktid
For att stélla in hur Iange ugnen ska vara
paslagen.

D Tidur

For att stélla in en nedrakning. Denna funk-
tion paverkar inte ugnens funktion. Du kan
stalla in den har funktionen nar som helst,
aven nar ugnen ar avstangd.

8.2 Installning: Klockslag

1. O- tryck upprepade ganger for att &ndra
klockslaget. D. blinkar.

2. + — —tryck for att stalla in tiden.
Efter cirka 5 sek slutar blinkningarna och
tiden visas pa displayen.

@ _ blinkar nar du ansluter ugnen till
eluttaget, nar det har varit ett stromavbrott

eller nar timern inte ar installd. + — —tryck
for att stalla in tiden.
8.3 Installning: Koktid

1. Valj tillagningsfunktion och temperatur.

2. O_ tryck upprepade ganger. |_)| -
blinkar.
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7.2 Sikerhetstermostat

Om ugnen inte fungerar som den ska eller
om det finns felaktiga komponenter, kan en
farlig Overhettning uppsta. For att forhindra
detta har ugnen en sékerhetstermostat som
stanger av stromtillférseln. Ugnen sétts pa
igen automatiskt nar temperaturen sjunker.

3.+, — —tryck for att stalla in: Koktid.

Displayen visar 2. |2 - blinkar nar den

installda tiden ar slut. Ljudsignal hors och

ugnen stangs av.

4. Tryck pa valfri knapp for att stdnga av
ljudsignalen.

5. Vrid installningsvredet till avstangt lage.

8.4 Installning: Tidur

1. ©- tryck upprepade ganger. Q- blinkar.

2. + — —tryck for att stalla in tiden.
Funktionen startar automatiskt efter 5 sek.
Nar den instéllda tiden har gatt hors en

ljudsignal.
3. Tryck pa valfri knapp for att stdnga av
ljudsignalen.

4. Vrid instéllningsvredet till avstangt lage.
8.5 Avbryta: Klockfunktioner

1. O- tryck upprepade ganger tills
symbolen for klockfunktionen boérjar
blinka.

2. Tryck och hallin —.
Klockfunktionen stangs av efter nagra
sekunder.



9. ANVANDA TILLBEHOREN

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Satta in tillbehor

Tillgangliga tillbehdr beroende pa
modell. Skanna QR-koden for att
se hur du anvander tilloehér som
medféljer din produkt. Du kan be-
stélla extra tillbehor separat. Kon-
takta din lokala aterforsaljare for
mer information.

En liten inbuktning upptill 6kar séakerheten
och ger ett tippskydd. Fordjupningarna
forhindrar ocksa att tillbehoren tippar. Kanten
runt hyllan hindrar att kokkarl glider av.

For in tillbehoret (galler/plat) mellan
produktens ugnsstegarnas ledskenor.
Kontrollera att hyllan ligger an mot baksidan

av ugnens insida och att fétterna pekar nedat.

i%
=

Om platen har en lutning, placera den mot
den bakre delen av ugnens insida.

Om det finns en inskription pa tillbehoret,
sakerstall att det ar vant mot dig.

Om du anvander en plat med hal, placera
platen/pannan under for att samla upp
droppande vatskor.

9.2 Matlagningstermometer

Den mater temperaturen inuti maten.

Tva temperaturer ska stallas in:

. C- temperaturen inuti produkten. Den

ska vara minst 25 °C hogre an
tillagningstemperaturen.

. M- tillagningstemperaturen.
Rekommendationer:

» Ingredienserna ska halla rumstemperatur.

* Den ar inte lamplig for flytande réatter.

* Under tillagning maste
matlagningstermometerns nal vara helt
insatt i ratten.

Tillagning
med: Matlagningstermometer

/\ VARNING!

Da matlagningstermometern

och ugnsstegarna blir mycket varma
finns risk att man branner sig. Vidror inte
matlagningstermometerns skaft med
bara hander. Anvand alltid
ugnshandskar.

1. Satt i matlagningstermometern inuti
matratten:
Kott, fagel och fisk
Satt i hela matlagningstermometers nal i
mitten av kottet eller fisken pa den
tjockaste delen.

22
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Gryta

Satt i termometerspetsen exakt i grytans
mitt. Matlagningstermometern maste sitta
stabilt under tillagningen. Satt den i en
massiv del av maten. Anvand kanten pa
den ugnsfasta formen som stdd for
matlagningstermometerns silikonhandtag.
Matlagningstermometerns spets far inte
vidrora den ugnsfasta formens botten.
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2. Anslut matlagningstermometern i uttaget
som finns inuti produkten. Se kapitlet
"Produktbeskrivning”.

Lampan for matlagningstermometern Vel
blinkar.

3. Tryck pa: ~+ eller — for att stalla in
matens innertemperatur. Du kan stéalla in
temperaturen mellan 30 °C och 99 °C.

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska véljas
beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar
rekommenderade installningar for temperatur,
tillagningstid och hyllposition for specifika
typer av mat.

Rékna hyllnivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Om du inte kan hitta instéllningarna for ett
visst recept, leta efter ett liknande.

For energibesparingstips, se
Energieffektivitet.

Symbolerna som anvands i tabellerna:

‘Scﬁy Typ av mat

Tillagningsfunktion

°C Temperatur

4. Stall in en tillagningsfunktion och, vid
behov, ugnstemperatur.

En ljudsignal avges nar maten nar den

instéllda temperaturen. Tryck pa valfri symbol

for att stanga av signalen. Du kan fortsatta

tillagningen for att se till att maten ar

genomstekt.

5. Stang av produkten.

6. Dra ut matlagningstermometerns kontakt
ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.

Du kan andra temperaturen nar som helst

under tillagningen. Tryck pa O for att andra
den angivna innertemperaturen for maten.

— Tillbehor

E Ugnsniva

@ Tillagningstid (min)

10.2 Varmluft med fukt —
rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar
och formar. De absorberar varme battre an
ljusa farger och reflektiva formar.

* Pizzaform — mork, icke reflekterande,
diameter 28 cm

« Bakform — mork, icke reflekterande,
diameter 26 cm

* Portionsformar — keramik, diameter 8
cm, héjd 5 cm

* Flan-form — mork, icke reflekterande,
diameter 28 cm

10.3 Varmluft med fukt

For basta resultat ska du félja férslagen som
listas i tabellen nedan.

555 —
=

°’C = O

Vetebullar, 12 st langpanna eller djup form

175 3 40-50
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&L, = °C = O
Frallor, 9 st langpanna eller djup form 180 2 35-45
Fryst pizza, 0,35 kg Galler 180 2 45 - 55
Rulltarta langpanna eller djup form 170 2 30-40
Brownie langpanna eller djup form 170 2 45 - 50
Sufflé, 6 st keramiska portionsformar pa 190 3 45 - 55
galler

Sockerkaksbotten flan-form pa galler 180 2 35-45
Viktoriakaka gratangform pa galler 170 2 35-50
Pocherad fisk, 0,3 kg  langpanna eller djup form 180 2 35-45
Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup form 180 3 25-35
Fiskfilé, 0,3 kg pizzaform pa galler 170 3 30-40
Pocherat kétt, 0,25 kg langpanna eller djup form 180 3 35-45
Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup form 180 3 40 - 50
Smakakor, 16 st langpanna eller djup form 150 2 30-45
Mandelbiskvier, 20 st langpanna eller djup form 180 2 45 -55
Muffins, 12 st langpanna eller djup form 170 2 30-40
Matpaj, 16 st langpanna eller djup form 170 2 35-45
Mordegskakor, 20 st langpanna eller djup form 150 2 40 - 50
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup form 170 2 30-40
Pocherade grénsa- langpanna eller djup form 180 2 35-45
ker, 0,4 kg
Vegetarisk omelett pizzaform pa galler 180 3 35-45
Medelhavsgronsaker, langpanna eller djup form 180 4 35-45
0,7 kg
10.4 Information for testinstitut
Tester enligt IEC 60350-1.

L, = = °C O
Smakakor, 20 st/plat Over-/undervarme Bakplat 3 170 20-35
Smakakor, 20 st/plat Tillagning med varmluft Bakplat 3 150 - 160 20-35
Smakakor, 20 st/plat Tillagning med varmluft Bakplat 2och4 150 - 160 20-35
Appelpaj, 2 st @ 20 cm for-  Over-/undervarme Galler 2 180 70-90
mar
Appelpaj, 2 st @ 20 cm for- Tillagning med varmluft Galler 2 160 70-90

mar
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Fettfri sockerkaka, kak- Over-/undervirme Galler 2 170 40 - 50
form @26 cm 1)
Fettfri sockerkaka, kak- Tillagning med varmiuft Galler 2 160 40 - 50
form @26 cm 1)
Fettfri sockerkaka, kak- Tillagning med varmluft Galler 2och4 160 40 - 60
form @26 cm 1)
Mordegskakor Tillagning med varmluft Bakplat 3 140 - 150 20-40
Mérdegskakor Tillagning med varmluft Bakplat 2och 4 140 - 150 25-45
Mordegskakor Over-/undervirme Bakplat 3 140 - 150 25-45

GRILL Galler 4 max. 1-5

Rostat brod 1)

1) Férvarm produkten i 10 minuter.

11. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Anvisning for rengoring
Rengoéringsmedel

* Rengodr ugnens framsida med en
mikrofiberduk med varmt vatten och ett
milt rengdringsmedel. Rengdr och
kontrollera ugnsutrymmets lucktatning.

* Anvand en rengoringslosning for att
rengdra metalldelar.

* Rengor flackar med ett milt
rengoringsmedel. Applicera inte medlet pa
de katalytiska ytorna.

For anvandning varje dag

* Rengdr insidan av ugnen efter varje
anvandning. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till brand.

» Fukt kan kondensera i ugnen eller pa
ugnsluckans glas. For att minska
kondensen kan du lata ugnen vara igang i
10 minuter fore anvandning. Lat inte
tillagad mat sta i ugnen langre &én
20 minuter. Torka av ugnen invandigt
endast med en mikrofiberduk efter varje
anvandning.

Tillbehor
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* Rengdr alla tillbehor efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvéand enbart en mikrofiberduk med
varmt vatten och ett milt rengéringsmedel.
Rengoring inte tillbehéren i en diskmaskin.

* Rengor inte tillbehéren med nonstick-
belaggning med ett rengéringsmedel med
slipeffekt eller vassa féremal.

11.2 Rengoring av ugnens
bottenfordjupning

Rengor bottenférdjupningen i ugnsutrymmet
fran kalkavlagringar efter tillagning med anga.

@

For funktionen: Varmluft PLUS rengor
ugnen efter 5-10 anvandningar.

1. Hall 250 ml vitvinsvinager eller citronsyra
i ugnens bottenférdjupning.
Anvand vinager utan tillsatser som
innehaller hogst 6 % syra.

2. Latvinagern l6sa upp kalkavlagringarna i
omgivande temperatur under 30 minuter.

3. Rengor ugnsutrymmet med varmt vatten
och en mjuk trasa.

11.3 Ta bort ugnsstegarna

Ta bort ugnsstegarna vid rengéring av
produkten.



1. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

2. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

3. Dra den bakre dnden av ugnsstegen bort
fran sidovaggen och ta bort den.

|
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4. Satt tillbaka ugnsstegar i omvand
ordning.

Om teleskopskenorna medféljer maste

lasstiften peka framat.

11.4 Katalytiskt flaktskydd

Flaktskyddet ar tackt med katalytisk emal.
Den absorberar fett som samlas pa vaggarna
nar produkten ar paslagen. For
sjalvrengdringen ska den tomma produkten
varmas upp regelbundet.

Flackar eller missfargning av den katalytiska
ytan paverkar inte rengdringen.

1. Sténg av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Taut alla tillbehor.

3. Rengor ugnsbotten och innerglaset pa
luckan med varmt vatten och en mjuk
trasa med ett milt rengéringsmedel.

4. Stall in funktionen: (=
Stall in temperaturen. 250 °C.
Varaktlghet 1t
6. Nar ugnen &r kall, rengér ugnen invandigt
med en mjuk vat trasa.

11.5 Demontering och montering av
luckan

Du kan ta bort ugnsluckan och de inre
glaspanelerna for rengdring. Las hela
instruktionerna "Ta bort och installera luckan"
innan du tar bort glaspanelerna.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Anvand inte ugnen utan glaspanelerna.

1. Oppna luckan helt och hall i bada
gangjarnen.

3. Stang ugnsluckan till den forsta 6ppna
positionen (halvvags). Lyft och dra for att
ta bort luckan fran ugnen.

M —

4. Lagg luckan pa en mjuk trasa pa en stabil
yta.

5. Tatagilucklisten A pa bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att
lossa klamlaset.

6. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

7. Hall glasen i 6verkanten ett i taget och
dra dem uppat och ut ur skenan. Se till att
glaspanelerna glider i skarorna hela
véagen ut.
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8. Rengor glaspanelerna med vatten och
tval. Torka glaspanelerna noga. Diska
inte glasskivorna i diskmaskin.

9. Efter rengodring, montera glaspanelerna
och ugnsluckan. Var noga med att satta
tillbaka glaspanelerna i ratt ordning.
Kontrollera symbolen pa glaspanelens
kant. Om luckan ar korrekt installerad
kommer du att hora ett klick nar du
sténger spéarrarna.

Utskriftszonen maste vara vand mot luckans

insida (vand mot ugnens insida).

11.6 Byte av LED-lampa

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

12. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

1. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Koppla ur produkten fran eluttaget.

3. Lagg trasan pa ugnens botten.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Hall alltid halogenlampan med en trasa
for att forhindra att fettrester branns fast
pa lampan.

Bakre lampa

1. Ta bort glasskyddet genom att vrida pa
det.

2. Rengor glasskyddet.

3. Byt ut lampan mot en passande lampa
som tal upp till 300 °C.

4. Sétt tillbaka glasskyddet.

Problem Orsak och atgard

12.1 Vad gor jag om ...

Om nagot saknas i denna tabell, kontakta ett

Luckans tatning ar ska- och anvand inte produk-
dad. ten. Kontakta ett auktori-
serat servicecenter.

auktoriserat servicecenter.

Problem

Orsak och atgard

Displayen visar "00:00"
eller "12:00".

Ett stromavbrott har in-

traffat. Stall in klockan.

Se "Fore forsta anvand-
ning”.

Ugnen varms inte upp.

Sékringen har gatt. Kon-
trollera att sakringen ar
orsaken till felet. Om pro-
blemet kvarstar, kontakta
en behdrig elektriker.

Funktionen Matlagnings-

termometer fungerar inte.

Kontakten till Matlag-
ningstermometer ar inte
ordentligt isatt i uttaget.
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Vattnet rinner ut ur bot-
tenférdjupningen.

Det ar for mycket vatten i
bottenférdjupningen.
Sténg av produkten och
sakerstall att den ar kall.
Ta bort vattnet med en
svamp eller trasa. Tillsatt
ratt mangd vatten. Se
"Daglig anvandning”,
Stélla in funktionen:
Varmluft PLUS.




Problem

Orsak och atgard

Icke tillfredsstéllande till-
agningsresultat med funk-
tionen: Varmluft PLUS .

Halrummet ar inte fyllt
med vatten. Tillsatt ratt
mangd vatten. Se "Daglig

Nodvandig information som servicecentret

behéver finns pa graderingsskylten.

Typskylten sitter pa ugnens framre ram. Den
ar synlig nar du éppnar luckan. Ta inte bort

markskylten fran produkten.

anvandning”, Stalla in
funktionen: Varmluft

Vi rekommenderar att du antecknar
uppgifterna har:

PLUS.

Belysningen fungerar Glodlampan ar trasig. Byt Modell (MOD.) :

inte. ut lampan. Se "Underhall
och rengdring”, Byta ut Produktnummer (PNC):
lampan.

Serienummer (S.N.):

12.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en
auktoriserad serviceverkstad om du inte kan
avhjalpa felet.

13. ENERGIEFFEKTIVITET

13.1 Produktinformation och produktinformationsblad enligt EU:s

ekodesign- och energiméarkningsférordningar

Leverantérens namn Electrolux
Modellidentifiering XO51CBK 949289352
Energieffektivitetsindex 95.3
Energieffektivitetsklass A

Energiférbrukning med standardbelastning, konventionellt lage

0.95 kWh/cykel

Energiférbrukning med standardbelastning, varmluftslage

0.81 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla Elektricitet
Volym 721

Typ av ugn Inbyggd ugn
Massa 30.4 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater for matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och grillar -

metoder for att mata prestanda.

13.2 Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna

tillamplig lagtemperaturtillagning

Effektforbrukning i vilolage

0.8W

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det Iampliga stromsparlaget

20 min
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13.3 Energibesparande tips

Foljande tips hjalper dig att spara energi nar
du anvander din ugn.

Kontrollera att ugnsluckan &ar ordentligt
stdngd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ren och kontrollera att den
sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand koksredskap av metall och morka,
icke-reflekterande burkar och behallare for att
spara energi.

Forvarm inte ugnen fére tillagning om det inte
specifikt rekommenderas.

Gor sa korta uppehall som mgjligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om mojligt, anvand varmluftsfunktionen foér
att spara energi.

14. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 5. Atervinn
forpackningen genom att placera den i
lampligt karl. Bidra till att skydda var miljé och
var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang

34 SVENSKA

Restvarme

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen 3-10 minuter innan
tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter
med ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra ratter.

Varmhallning
Valj lagsta mojliga temperaturinstallning for
att anvanda restvarme och hélla maten varm.

Varmluft med fukt
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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